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VERORDNUNG (EG) Nr. 854/2004 DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS
UND DES RATES

vom 29. April 2004
mit besonderen Verfahrensvorschriften fir die amtliche Ubemwagh
von zum menschlichen Verzehr bestimmten Erzeugnissen tierischprungs
DAS EUROPAISCHE PARLAMENT UND DER RAT DER EUROPAIS{EN UNION —

gestutzt auf den Vertrag zur Griindung der Européaischen Gemeinsuladsondere auf
Artikel 152 Absatz 4 Buchstabe b,

auf Vorschlag der Kommissidn
nach Stellungnahme des Europaischen Wirtschafts- und Sozialausséhuss
nach Anhorung des Ausschusses der Regionen,

geman dem Verfahren des Artikels 251 des Verttags

! ABI. C 262 E vom 29.10.2002, S. 449.

2 ABI. C 95 vom 23.4.2003, S. 22.
Stellungnahme des Européischen Parlaments vom 5. Juni 2003 (nodmmehtsblatt
veroffentlicht), Gemeinsamer Standpunkt des Rates vom 27. OiZ006281ABI. C 48 E vom
24.2.2004, S. 82), Standpunkt des Europaischen Parlaments vom 30. Magadabodicht
im Amtsblatt verdffentlicht) und Beschluss des Rates vom 16| 2p04.



in Erwéagung nachstehender Grinde:

(1)

)

@)

(4)

(5)

Die Verordnung (EG) Nr. .../2004 des Europaischen Parlaments sifithties legt allge-
meine Hygienevorschriften fur alle Lebensmittel fest, wahrenzifsgshe Hygienevor-
schriften fur Erzeugnisse tierischen Ursprungs in der VerordnungNEG.,./2004 des

Europaischen Parlaments und des Rageghalten sind.

Es miissen spezifische Vorschriften fiir die amtliche Ubeimang von Erzeugnissen tieri-
schen Ursprungs festgelegt werden, damit besondere Merkmaler $eizbegnisse bertck-

sichtigt werden kdnnen.

Der Geltungsbereich der spezifischen Kontrollvorschriftetesolbglichst weitgehend dem
Geltungsbereich der spezifischen Hygienevorschriften flr Lebdrtumtiernehmer der Ver-
ordnung (EG) Nr. .../2004 entsprechen. Die Mitgliedstaaten sollten jedoch auch eine geeig-
nete amtliche Uberwachung zur Durchsetzung einzelstaatlichecMiften durchfiihren, die
gemal Artikel 1 Absatz 4 der genannten Verordnung erlassen wordenissm&abn in der
Weise geschehen, dass die Grundsétze der vorliegenden Verordndiggeawinzelstaat-

lichen Vorschriften ausgedehnt werden.

Die amtliche Uberwachung von Erzeugnissen tierischen Ursprunggsatsl Aspekte
abdecken, die fur den Schutz der Gesundheit der Bevilkerung und gegebefierdah
Schutz der Tiergesundheit sowie fur das Wohlbefinden der Tiere edeuBing sind. Sie
sollte auf den aktuellsten sachbezogenen Informationen beruhen, lierfiigung stehen,

und daher angepasst werden kdnnen, wenn relevante neue Informatidigbarexnerden.

Gemeinschaftsvorschriften fir die Sicherheit von Lebendmgtdlten eine solide wissen-
schaftliche Grundlage haben. Zu diesem Zweck sollte die EsamBehorde fur Lebens-

mittelsicherheit stets konsultiert werden, wenn dies notweastlig

Seite ... dieses Amtsblatts.
Seite ... dieses Amtsblatts.
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(6)

(7)

(8)

(9)

Art und Umfang der amtlichen Uberwachung sollten von einer Bemgder Risiken fir die
Gesundheit der Bevolkerung, der Tiergesundheit, gegebenenfalls des fiideite der
Tiere sowie der Art und des Umfangs der durchgefiihrten Prozesse urebdasmittel-

unternehmers abhangen.

Es empfiehlt sich, die Anpassung einiger spezifiscluatidlivorschriften im Wege des
transparenten Verfahrens gemaf der Verordnung (EG) Nr. ...720@4der Verordnung

(EG) Nr. .../2004* vorzusehen und fir Flexibilitat zu sorgen, um den besonderen Erforder-
nissen von nach traditionellen Methoden arbeitenden Betrieben,etaati2n mit geringem
Produktionsvolumen oder von Betrieben in Regionen in schwieriger gecbeafisage
Rechnung zu tragen. Das Verfahren sollte auch so angelegt seiRjldasghaben mdglich
sind, mit denen neue Konzepte bei der Hygienelberwachung von Fleisch emaddxh

sollen. Lebensmittelhygieneziele durfen durch diese Flexilg#itiiich nicht beeintrachtigt

werden.

Eine amtliche Uberwachung der Fleischproduktion ist erfonthenlim nachzupriifen, ob die
Lebensmittelunternehmer die Hygienevorschriften einhalten undrdexign und Ziele des
Gemeinschaftsrechts erfiillen. Die amtliche Uberwachung ddberpriifungen der Tatigkeit
der Lebensmittelunternehmer und Inspektionen einschlie3lich PrifungBigdakontrollen

der Unternehmen umfassen.

Es ist angebracht, dass amtliche Tierérzte in Anbetitaeist besonderen Fachwissens
Schlachthéfe, Wildbearbeitungsbetriebe und bestimmte Zerlegungbbeikierprifen und
inspizieren. Die Entscheidung iiber das geeignetste Persondidiprifungen und Inspek-

tionen anderer Arten von Betrieben sollte den Mitgliedstaaten 8berlaverden.

* %
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Erwagungsgrund 1, 1. Verordnung, einflgen.

Amtsblatt: bitte die Nummer der Verordnung mit spezifisdHggienevorschriften fir
Lebensmittel tierischen Ursprungs, siehe Erwagungsgrund 1, 2 dvieray, einfugen.



(10) Eine amtliche Uberwachung der Produktion von lebenden Muscheln ehergigrzeugnis-
sen ist erforderlich, um sicherzustellen, dass die Keiteund Ziele des Gemeinschaftsrechts

erfullt werden. Die amtliche Uberwachung der Erzeugung lebenderhdinssollte insbe-
sondere auch die Umsetz- und Erzeugungsgebiete fir Muscheln sowiedgasdakt erfas-

sen.

(11) Eine amtliche Uberwachung der Produktion von Rohmilch ist erfardedm sicherzustel-
len, dass die Kriterien und Ziele des Gemeinschaftsreclit# @rérden. Die amtliche Uber-
wachung sollte insbesondere die Milchproduktionsbetriebe und die Rotbailder Abho-

lung erfassen.

(12) Die in dieser Verordnung enthaltenen Anforderungen sollten ersgdéian, wenn alle Teile
der neuen Lebensmittelhygienevorschriften in Kraft getreteh Sierner ist es angezeigt,
einen Zeitraum von mindestens 18 Monaten zwischen dem Inkrafttnedetsier Anwendung

der neuen Vorschriften vorzusehen, um den zustandigen Behérden und den batkffene

schaftszweigen Zeit zur Anpassung zu lassen.

(13) Die fur die Durchfuhrung dieser Verordnung erforderlichen Malinahmigansgémal dem
Beschluss 1999/468/EG des Rates vom 28. Juni 1999 zur Festlegung der kdodiilitdie
Ausiibung der der Kommission {ibertragenen Durchfiihrungsbefudrigdassen werden -

HABEN FOLGENDE VERORDNUNG ERLASSEN:

1 ABI. L 184 vom 17.7.1999, S. 23.



KAPITEL |

ALLGEMEINE BESTIMMUNGEN

Artikel 1

Geltungsbereich

Q) In der vorliegenden Verordnung werden besondere Verfahrensyiescfir die amt-

liche Uberwachung von Erzeugnissen tierischen Ursprungs festgelegt.

(2) Sie gilt nur fur Tatigkeiten und Personen, auf die die Verord(fe@y Nr. .../2004

Anwendung findet.

3) Die Durchfiihrung der amtlichen Uberwachung gemaR der vorlieg&fedterdnung
erfolgt unbeschadet der priméren rechtlichen Verantwortung der Leltehsnternehmer fir die
Gewabhrleistung der Lebensmittelsicherheit nach der VerordnungNEGY8/2002 des Europa-
ischen Parlaments und des Rates vom 28. Januar 2002 zur Festlegatigemeinen Grundsatze
und Anforderungen des Lebensmittelrechts, zur Errichtung der EuropéiBehorde fur Lebens-
mittelsicherheit und zur Festlegung von Verfahren zur Lebenssittierheit und unbeschadet der
zivilrechtlichen Haftung oder strafrechtlichen Verantwortung aufdreines Verstof3es gegen ihre
Pflichten.

Amtsblatt: bitte die Nummer der Verordnung mit spezifisdHggienevorschriften fir
Lebensmittel tierischen Ursprungs, siehe Erwéagungsgrund 1, 2. Veroremiftigen.

! ABI. L 31 vom 1.2.2002, S. 1. Geéandert durch die Verordnung KEG)642/2003 (ABI. L
245 vom 29.9.2003, S. 4).



Artikel 2

Begriffsbestimmungen

(2) Fir die Zwecke dieser Verordnung gelten folgende Begritistmsingen:

a) "amtliche Uberwachung" ist jede Form der Kontrolle, die von deérdgjen Behorde zur
Verifizierung der Einhaltung des Lebensmittelrechts einschlie@ks Bestimmungen Uber

Tiergesundheit und das Wohlbefinden der Tiere durchgefihrt wird;

b)  "Verifizierung" ist die Uberwachung durch Uberprifung und Erbringung einektlgn

Nachweises dafir, ob festgelegte Anforderungen erfillt wurden;

c) "zustandige Behoérde" ist die fur die Durchfiihrung von Veterinarkontrallistandige zent-
rale Behorde eines Mitgliedstaats oder jede andere am8ielle, der sie diese Zustandigkeit

Ubertragen hat;

d) "Uberprifung (Audit)" ist eine systematische und unabhangige Prufurfgeststellung, ob
Tatigkeiten und damit zusammenhangende Ergebnisse mit geplantémb®rragen tber-
einstimmen und ob diese Vereinbarungen wirksam umgesetzt werdearufieichung der

Ziele geeignet sind;

e) "Inspektion” ist die Prifung von Betrieben, Tieren und Lebensmijtit@ler VVerarbeitung,
von Lebensmittelunternehmen, ihrem Management und ihren Produktionsmetiaden,
schlieR3lich der Unterlagen, der Prufung von Fertigerzeugnissen ueduagspraktiken,
sowie der Herkunft und Bestimmung von Ausgangsprodukten und hergestetibeyhis-

sen, um zu verifizieren, ob in allen Fallen den gesetzligtndorderungen genugt wird;



f)

g)

h)

(2)

"amtlicher Tierarzt" ist ein Tierarzt, der im Sinne diegerordnung qualifiziert ist, als

solcher zu handeln, und der von der zustéandigen Behérde benannt wird;

"zugelassener Tierarzt" ist ein von der zustéandigen Behorde begwcierarzt, der fur

diese Behotrde bestimmte amtliche Kontrollen in Betrieben durchfihrt
"amtlicher Fachassistent" eine Person, die im Sinne dieserdnung qualifiziert ist, als
solche zu handeln, die von der zustandigen Behdrde benannt wird und ustehtrwid

Verantwortung eines amtlichen Tierarztes arbeitet;

"Genusstauglichkeitskennzeichnung” eine Kennzeichnung, deren Anbringung thetsgtje

amtliche Uberwachung gemaR dieser Verordnung durchgefiihrt worden ist.

Ferner gelten, soweit zutreffend, die Begriffsbestimmungerinaien nachstehenden

Verordnungen festgelegt sind:

a)

b)

d)

Verordnung (EG) Nr. 178/2002;

die Begriffsbestimmungen fir "tierische Nebenprodukte" E'T@ansmissible spongiforme
Enzephalopathien) und "spezifiziertes Risikomaterial" deokmung (EG) Nr. 1774/2002
des Europaischen Parlaments und des Rates vom 3. Oktober 2002 rertenrpgschriften

fur nicht fir den menschlichen Verzehr bestimmte tierischeeNgrodukte;

Verordnung (EG) Nr. .../2004 mit Ausnahme der Begriffsbestimmung fir "zustandige
Behorde";

Verordnung (EG) Nr. .../2004.

* %

ABI. L 273 vom 10.10.2002, S. 1. Zuletzt geédndert durch die Verordm®pgNr. 813/2003
der Kommission (ABI. L 117 vom 13.5.2003, S. 22).
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(1)

KAPITEL Il

AMTLICHE UBERWACHUNG VON
GEMEINSCHAFTSBETRIEBEN

Artikel 3

Zulassung von Betrieben

a) Ist nach Gemeinschaftsrecht die Zulassung von Betriefoedegtich, so fuhrt die zu-
stéandige Behorde eine Besichtigung an Ort und Stelle durch. Sleertem Betrieb
die Zulassung fur die betreffenden Tatigkeiten nur, wenn der Lebigisimiernehmer
den Nachweis erbracht hat, dass der Betrieb die einschldgmjerderungen der Ver-
ordnungen (EG) Nr. .../2004und Nr. .../2004™ sowie andere einschlagige Anforde-

rungen des Lebensmittelrechts erfillt.

b) Die zustandige Behdrde kann eine bedingte Zulassung erteilen, wéestibtigung
an Ort und Stelle ergibt, dass der Betrieb alle Anforderungerchitish der Infra-
struktur und der Ausristung erfillt. Die endgultige Zulassung erteiliigi dann, wenn
eine erneute Besichtigung an Ort und Stelle, die innerhalb von dreteh nach
Erteilung der bedingten Zulassung vorgenommen wird, ergibt, dass diebRié
anderen Anforderungen des Buchstaben a erfullt. Wenn deutliche Faesetaielt
worden sind, der Betrieb jedoch noch nicht alle diese Anforderwergétt, kann die
zustandige Behorde die Geltungsdauer der bedingten Zulassung verl&ige
Geltungsdauer der bedingten Zulassung darf jedoch insgesamt sechs ihidrtate

Uberschreiten.

* %

Amtsblatt: bitte die Nummer der Verordnung tber Lebensimitgéne, siehe
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(2) Im Falle von Fabrik- und Gefrierschiffen unter der FlaggeMitgliedstaaten knnen
die fur die bedingte Zulassung anderer Betriebe geltenden Hoatéstrestvon drei und sechs

Monaten erforderlichenfalls verlangert werden. Die Geltungsdaudredingten Zulassung darf
jedoch insgesamt zwolf Monate nicht Gberschreiten. Inspektionemes@chiffe werden gemaf

Anhang Il durchgefthrt.

(3) Die zustandige Behorde teilt jedem zugelassenen Betitisichéel3lich der bedingt
zugelassenen Betriebe, eine Zulassungsnummer zu, die durch @gides werden kann, welche
die Art der Erzeugnisse tierischen Ursprungs bezeichnen. Bei GikiBmkann die Zulas-
sungsnummer durch Unternummern erganzt werden, die Betriebseinheit&ragojeen von Be-

triebseinheiten bezeichnen, welche Erzeugnisse tierischen Ursprrikgafen oder herstellen.

(4) a) Die zustandige Behorde tberpriift im Rahmen der amtlidherwachung nach den

Artikeln 4 bis 8 die Zulassung von Betrieben.

b)  Stellt die zustandige Behorde ernsthafte Mangel festrodss sie die Produktion in
einem Betrieb wiederholt still legen und ist der Lebensmittetnatener nicht in der
Lage, fur die kiinftige Produktion angemessene Garantien zu bieteites die zustan-
dige Behorde entsprechende Verfahren ein, um dem Betrieb dieufiags entziehen.
Die zustandige Behdorde kann jedoch die Zulassung eines Betriebgzansaenn der
Lebensmittelunternehmer gewahrleisten kann, dass er die Mangéehalb einer ver-
tretbaren Frist behebt.

c) Im Falle von Grol3mérkten kann die zustéandige Behorde begimBetriebseinheiten
oder Gruppen von Betriebseinheiten die Zulassung entziehen oder inssufigaus-

setzen.



(5) Die Absatze 1, 2 und 3 gelten

a) fur Betriebe, die am Tag des Beginns der Anwendung dieserdvieng oder danach mit

dem Inverkehrbringen von Erzeugnissen tierischen Ursprungs beginnen, und

b) flr Betriebe, die bereits Erzeugnisse tierischen Ursprangsrkehr bringen, aber vorher
nicht zulassungspflichtig waren. In diesem Fall fiihrt die zustariRkdgpérde die nach Ab-

satz 1 erforderliche Besichtigung an Ort und Stelle so baldn@gdich durch.

Absatz 4 gilt auch fur zugelassene Betriebe, die unmittelbaéBegnn der Anwendung dieser
Verordnung Erzeugnisse tierischen Ursprungs gemaf den Gemeinschetftsitensin Verkehr

gebracht haben.

(6) Die Mitgliedstaaten fihren aktualisierte Listen der zagggnen Betriebe unter Angabe
der jeweiligen Zulassungsnummer und anderer einschlagiger Inforeratimal machen diese Lis-
ten anderen Mitgliedstaaten und der Offentlichkeit auf eine Weigénglich, die nach dem in Ar-

tikel 19 Absatz 2 genannten Verfahren festgelegt werden kann.



Artikel 4

Allgemeine Grundséatze der amtlichen Uberwachung samtlicluamirGeltungsbereich dieser

Verordnung fallender Erzeugnisse tierischen Ursprungs

Q) Die Mitgliedstaaten stellen sicher, dass Lebendunitternehmer der zustandigen
Behorde zur wirksamen Durchfiihrung der amtlichen Uberwachung jede eitirele
Unterstitzung gewéahren.
Sie gewabhrleisten insbesondere:
— den Zugang zu Gebauden, Betriebsstatten, Anlagen und sonstigen Infresstrukt
- den Zugang zu den Dokumenten und Bichern, die im Rahmen dieser Verordnung

vorgeschrieben sind oder die von der zustandigen Behdrde zur Beurteitlragddiir

erforderlich gehalten werden.

(2) Die zustandige Behorde fiihrt eine amtliche Uberwachundpdune zu tGberprifen, ob

die Lebensmittelunternehmer die Bestimmungen

a) der Verordnung (EG) Nr. .../2004

*

Amtsblatt: bitte die Nummer der Verordnung tber Lebensimjttgéne, siehe
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b) der Verordnung (EG) Nr. .../2004ind

c) der Verordnung (EG) Nr. 1774/2002

einhalten.

3) Die amtliche Uberwachung gemaR Absatz 1 umfasst

a)  Uberprifungen (Audits) der guten Hygienepraxis und der Verfahreayfégner Gefahren-
analyse und der Uberwachung kritischer Kontrollpunkte (HACCP-Vernijlgestiitzt sind,

b) die amtliche Uberwachung gemaf den Artikeln 5 bis 8 sowie

c) in den Anhdngen genannte besondere Uberpriifungsaufgaben.

(4) Beziiglich der guten Hygienepraxis ist zu Gberprifen, ob die Lelitegisnternehmer

kontinuierlich und ordnungsgemal Verfahren anwenden, die mindestens Folaededsn:

a) Prifung der Informationen zur Lebensmittelkette;

b) Gestaltung und Instandhaltung der Betriebsstéatten und der Einrichtungen;

c) Hygiene vor, wahrend und nach Durchfihrung der Tatigkeiten;

d) personliche Hygiene;

e) Unterweisung in Hygiene und Arbeitsverfahren;

*
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f)  Schadlingsbekampfung;

g) Wasserqualitat;

h)  Temperaturkontrolle;

i) Kontrolle ein- und ausgehender Lebensmittellieferungen und der Beglaitdnte.

(5) Bezlglich der HACCP-gestuitzten Verfahren ist zu Uberpriafe die Lebensmittelun-
ternehmer diese Verfahren kontinuierlich und ordnungsgemaf anwendemseeildherpriifung

ist insbesondere darauf zu achten, dass die Verfahren die in Antfgbsghnitt Il der Verordnung
(EG) Nr. .../2004 genannten Garantien bieten. Insbesondere ist zu priifen, ob die ¥erfahveit

wie mdglich sicherstellen, dass die Erzeugnisse tierischgarluigs

a) denin Rechtsvorschriften der Gemeinschaft festgelegteobiolwgischen Kriterien ent-

sprechen,

b)  mit den gemeinschaftlichen Rechtsvorschriften tGiber RuckstanuksjsSoffe und verbotene

Stoffe im Einklang stehen und

c) keine physikalischen Gefahrenquellen, wie Fremdkoérper, enthalte

Wendet ein Lebensmittelunternehmer gemaf Artikel 5 der Verordnung\NEG./2004™ die in
den Leitlinien zur Anwendung der HACCP-Grundsétze angegebenen Veréahramstatt eigene
spezifische Verfahren festzulegen, so ist die ordnungsgemafendang dieser Leitlinien zu

uberprufen.

Amtsblatt: bitte die Nummer der Verordnung mit spezifisdHggienevorschriften fur
Lebensmittel tierischen Ursprungs, siehe Erwéagungsgrund 1, 2. Veroreimifitigen.
Amtsblatt: bitte die Nummer der Verordnung tber Lebensimjttgéne, siehe
Erwagungsgrund 1, 1. Verordnung, einfiigen.

* %



(6) Zusatzlich zu der Verifizierung der Einhaltung sonstiger Rirédigbarkeitsvorschrif-
ten wird in allen geman der Verordnung (EG) Nr. .../209dgelassenen Betrieben verifiziert, ob
die Bestimmungen der genannten Verordnung hinsichtlich der Verwendung ntitdtdkenn-

zeichen eingehalten werden.
(7) Im Falle von Schlachthéfen, Wildbearbeitungsbetrieben und Zerleguneiser, die
frisches Fleisch in Verkehr bringen, fihrt der amtliche Ti¢miezin den Absatzen 3 und 4 ge-

nannten Uberprifungsaufgaben aus.

(8) Bei den Uberpriifungen hat die zustandige Behorde besondere Aufrezksanver-

wenden auf

a) die Feststellung, ob das Personal und die vom Personal imbBetriechteten Tatigkeiten
auf allen Produktionsstufen die einschlagigen Anforderungen der in AbBatzhstaben a
und b genannten Verordnungen erfiillen. Zusétzlich zu dieser Uberpriifung kanstédie z
dige Behorde sich mit Hilfe von Leistungstests vergewissers,diad eistung des Personals
bestimmten Parametern entspricht,

b) die Verifizierung der einschlagigen Aufzeichnungen des Lebenkmtgenehmers,

c) Probenahmen fir Laboranalysen, sofern erforderlich, und

d) die Dokumentation der berticksichtigten Elemente und der ErgeleisEberpriifungen.

(9) Art und Umfang der Uberprufung der einzelnen Betriebe hangen vdargebnissen

der Risikobewertung ab. Hierzu hat die zustandige Behdrde regglféiBendes zu bewerten:

a) die Risiken fur die Gesundheit der Bevélkerung und gegebenenfalie fliergesundheit,

*
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b) im Falle von Schlachthdfen die Aspekte des Wohlbefindensiees, T

c) Artund Umfang der durchgefuhrten Prozesse und

d) das bisherige Verhalten des Lebensmittelunternehmers hiiesictdr Einhaltung des

Lebensmittelrechts.

Artikel 5

Frischfleisch

Die Mitgliedstaaten sorgen dafiir, dass Frischfleisch eindichen Uberwachung gemaR Anhang |

unterzogen wird.

Q) Gemal} den allgemeinen Bestimmungen des Anhangs | Abschniitéldbund den
besonderen Bestimmungen des Anhangs | Abschnitt IV fUhrt der amflietazt in Schlacht-
hofen, Wildbearbeitungsbetrieben und Zerlegungsbetrieben, die frisighssh in Verkehr
bringen, Inspektionen vor allem in Bezug auf Folgendes durch:

a) Informationen zur Lebensmittelkette;

b)  Schlachttieruntersuchung;

c) Wohlbefinden der Tiere;

d) Fleischuntersuchung;



e) spezifiziertes Risikomaterial und andere tierische haioelukte;

f)  Labortests.

(2) Die Genusstauglichkeitskennzeichnung der Schlachtkdrper von aksdraus
gehaltenen Huftieren, Saugetier-Farmwild, ausgenommen Hasenier frei lebendem GroRwild
sowie von Schlachtkérperhalften, Vierteln und Teilstlicken, diehdderlegung von
Schlachtkorperhalften in drei groBmarkttibliche Stiicke gewonnen wéstigamal Anhang |
Kapitel 11l Abschnitt | im Schlachthof und im Wildbearbeitungsisdtivorzunehmen. Die
Genusstauglichkeitskennzeichnung wird vom amtlichen Tierarztusder seiner Verantwortung
angebracht, wenn die amtliche Uberwachung keine Mangel ergebererdasdtleisch

genussuntauglich machen.

(3) Der amtliche Tierarzt trifft, nachdem er die untam 8eimmern 1 und 2 genannten
Kontrollen durchgefiihrt hat, geeignete MalRnahmen, wie sie inrgnhabschnitt Il dargelegt
sind; sie betreffen insbesondere

a) die Mitteilung von Inspektionsbefunden,

b)  Entscheidungen beziiglich der Informationen zur Lebensmittelkette,

c) Entscheidungen bezlglich lebender Tiere,

d) Entscheidungen beziglich des Wohlbefindens der Tiere und

e) Entscheidungen bezuglich Fleisch.



(4) Amtliche Fachassistenten kénnen den amtlichen Tierardebamtlichen
Uberwachung nach Anhang | Abschnitte | und Il in der in Anhang | Abschinitapitel |

dargestellten Weise unterstiitzen. Dabei arbeiten siedlsines unabhangigen Teams.

(5) a) Die Mitgliedstaaten sorgen dafir, dass sie Uber genugelichasPersonal verfu-
gen, damit die amtliche Uberwachung gemaR Anhang | in der in Aribfsimg
schnitt Il Kapitel Il festgelegten Haufigkeit erfolgen kann.

b) Beider Veranschlagung des Bedarfs an amtlichem Persowuia fchlachtlinie der
einzelnen Schlachthéfe ist ein risikobezogener Ansatz zu verfdlgeZahl der
amtlichen Mitarbeiter muss von der zustandigen Behdorde festgelégtusreichend

sein, so dass alle Anforderungen dieser Verordnung erfullt werden kdénnen.



(6) a) Die Mitgliedstaaten kénnen dem Schlachthofpersonal gestagieder amtlichen
Uberwachung der Herstellung von Fleisch von Geflliigel und Hasentiereil gema
Anhang | Abschnitt Il Kapitel 11l Teil A mitzuwirken und bestimte Aufgaben unter
Aufsicht des amtlichen Tierarztes auszufuihren. In diesehstetlen sie sicher, dass

das betreffende Personal

)] Uber die erforderliche Qualifikation verfligt und sich gemaflgigrannten

Bestimmungen einer entsprechenden Ausbildung unterzieht,
i)  unabhangig vom in der Produktion tatigen Personal arbeitet und
i) dem amtlichen Tierarzt etwaige Mangel meldet.

b) Die Mitgliedstaaten konnen dem Schlachthofpersonal ferner gesta¢tstimmte Auf-
gaben im Zusammenhang mit der Enthahme von Stichproben und der Durchflihrung
von Tests gemall Anhang | Abschnitt Il Kapitel 11l Teil B durchzufahre

(7) Die Mitgliedstaaten sorgen dafur, dass die amtlicher@iaegr und die amtlichen

Fachassistenten Uber die erforderliche Qualifikation verfliigen ahdysméaf Anhang |

Abschnitt Il Kapitel IV einer entsprechenden Ausbildung unterziehen.



Artikel 6
Lebende Muscheln
Die Mitgliedstaaten sorgen dafur, dass die Erzeugung und das Inverkghrbiebender Muscheln,
lebender Stachelhauter, lebender Manteltiere und lebenderdelenecken einer amtlichen Uber-
wachung gemaf Anhang Il unterzogen wird.
Artikel 7

Fischereierzeugnisse

Die Mitgliedstaaten sorgen dafiir, dass die amtliche Uberwachung scimeRéierzeugnissen ge-

maf Anhang Ill erfolgt.

Artikel 8

Rohmilch und Milcherzeugnisse

Die Mitgliedstaaten sorgen dafiir, dass die amtliche Uberwachung venilBolind Milcher-

zeugnissen gemal Anhang IV erfolgt.



Artikel 9

MaRnahmen im Fall eines Verstol3es

(2) Stellt die zustandige Behodrde einen Verstol3 gegen didikelM Absatz 2 Buchsta-
ben a und b genannten Verordnungen fest, so trifft sie Ma3nahmen, enzisstéllen, dass der
Lebensmittelunternehmer Abhilfe schafft. Sie berticksichtipeddie Art des VerstolRes und das

bisherige Verhalten des Lebensmittelunternehmers mit Blickergtole.

(2) Zu den MalRnahmen kann gegebenenfalls Folgendes gehdren:

a) Verhangung von Gesundheitsschutz- oder anderen Abhilfemal3nahmen, die fir rperendi
achtet werden, um die Sicherheit von Erzeugnissen tierischenudgs oder die Einhaltung

der einschlagigen rechtlichen Anforderungen zu gewahrleisten;

b) Einschrankung oder Verbot des Inverkehrbringens und der Ein- oder AusfuBirzeugnis-

sen tierischen Ursprungs;

c) Monitoring oder, falls erforderlich, Anordnung der Riicknahme, dekrRigcund/oder der

unschadlichen Beseitigung der Erzeugnisse tierischen Ursprungs;

d) Genehmigung zur Verwendung der Erzeugnisse tierischen Urspruragsléiie als die ur-

sprunglich vorgesehenen Zwecke;



e) Betriebsaussetzung oder SchlieBung des ganzen oder einessSTedsreifenden Lebens-

mittelunternehmens flr einen angemessenen Zeitraum;

f)  Aussetzung oder Entzug der Zulassung des Betriebs;

g) bei Sendungen aus Drittlandern Beschlagnahme und anschlieend udselZetieitigung

oder Ricksendung;

h)  sonstige MalRnahmen, die von der zustandigen Behdrde fir angeerasseet werden.

(3) Die zustandige Behorde unterrichtet den betreffenden Lebé&glsmieérnehmer oder

einen Vertreter

a) schriftlich Uber ihre Entscheidung tiber MalRnahmen nach Absatz 1 diewsgiinde hierflr
und

b) Uber sein Recht auf Widerspruch gegen derartige Entscheidungéroer geltende Verfah-

ren und Fristen.

Gegebenenfalls teilt die zustandige Behorde ihre Entscheidung aunlstierdigen Behorde des

Versandmitgliedstaats mit.



KAPITEL Ill

VERFAHREN IN BEZUG AUF DIE EINFUHR

Artikel 10

Allgemeine Grundsatze und Bedingungen

Zum Zwecke einer einheitlichen Anwendung der in Artikel 11 denoxtinung (EG) Nr. 178/2002
aufgestellten Grundséatze und Bedingungen gelten die in diesem Kegligedlegten Verfahren.

Artikel 11

Listen von Drittlandern und Drittlandgebieten, aus denen die Einfuhr

bestimmter Erzeugnisse tierischen Ursprungs zulassig ist

Q) Erzeugnisse tierischen Ursprungs dirfen nur aus einem idititder einem Drittland-
gebiet eingefuhrt werden, das auf einer Liste aufgefuhrt ishatie dem in Artikel 19 Absatz 2

genannten Verfahren erstellt und aktualisiert wurde.

(2) Ein Drittland wird in diesen Listen nur aufgefiihrt, wenn in dexneffenden Land eine
gemeinschaftliche Kontrolle stattgefunden und ergeben hat, dassstiiadige Behérde angemes-
sene Garantien im Sinne von Absatz 4 bietet. Drittlander, imdaxiee gemeinschaftliche Kon-

trolle stattgefunden hat, kdnnen in diesen Listen jedoch aufgefuhrtrwevden

a) das gemal Artikel 18 Nummer 18 ermittelte Risiko dies eidbtdert und



b)  wenn bei der Entscheidung, ein bestimmtes Drittland in @ste hach Absatz 1 aufzuneh-
men, festgestellt wird, dass aus anderen Informationen hervougshtdie zustandige Be-

horde die erforderlichen Garantien bietet.

(3) Die nach diesem Artikel erstellten Listen konnen mit esmdetr die Zwecke der Ge-

sundheit der Bevolkerung und der Tiergesundheit erstellten Listen kemnbugirden.

(4) Bei der Erstellung bzw. Aktualisierung der Listen sind isshdere folgende Kriterien
zu beachten:

a) die Rechtsvorschriften des betreffenden Drittlandes indBaati

)] Erzeugnisse tierischen Ursprungs,

i)  den Einsatz von Tierarzneimitteln, einschliel3lich der Vrigen fir das Verbot oder
die Zulassung dieser Arzneimittel, ihre Verteilung, ihr liked@rbringen und die Regeln

fur die Verwaltung und Inspektion und

iif) die Zubereitung und Verwendung von Futtermitteln, einschlie3lich/deiahren fir
den Einsatz von Zusatzstoffen und die Zubereitung und Verwendung von Futterungs-
arzneimitteln, sowie die hygienische Qualitat der fir die Zutverg von Futtermitteln

verwendeten Ausgangsmaterialien sowie des Endprodukts;
b) die Organisation der zustandigen Behdrde des Drittlandes, die Besieigmd Unabhangig-
keit dieser Behdrden und die Aufsicht, der sie unterliegen, sbva@dBiefugnis, die Anwen-

dung ihrer Rechtsvorschriften wirksam durchzusetzen;

c) die Schulung des Personals in der Durchfiihrung der amtlichen Ubeirvgac



d)

f)

g)

h)

K)

die Mittel, einschliel3lich diagnostischer Mdglichkeiten, die zlestandigen Behorden zur

Verfiigung stehen;

das Vorhandensein und die Anwendung dokumentierter, nach Prioritéegerader Kon-

trollverfahren und Kontrollsysteme;

gegebenenfalls die Lage hinsichtlich Tiergesundheit sowie elitakren zur Unterrichtung
der Kommission und einschlagiger internationaler Stellenalie leines Ausbruchs einer

Tierseuche;

der Umfang und die Durchfiihrung der amtlichen Uberwachung der EidahFieren und

Erzeugnissen tierischen Ursprungs;

die Zusicherung des Drittlandes in Bezug auf die Einhaltung der @srhaftsvorschriften

oder die Gleichwertigkeit der eigenen Bestimmungen,;

die Hygienevorschriften fur die Erzeugung, Herstellung, Behandlwaggeriung und Versen-

dung von fir die Gemeinschaft bestimmten Erzeugnissen tieriscsprudgs;

etwaige praktische Erfahrungen mit der Vermarktung des bextidgh Drittlanderzeugnisses

und die Ergebnisse der Einfuhrkontrollen;

die Ergebnisse von Kontrollen der Gemeinschatft im Drittland, swsizkere die Ergebnisse
der Bewertung der zustandigen Behdrden, sowie die Ma3nahmen, distdiedigen Behor-
den als Reaktion auf nach einer Gemeinschaftskontrolle an &btger Empfehlungen er-

griffen haben;



)  das Vorhandensein, die Durchfiihrung und die Bekanntmachung eines ggieahfaio-

nosenbekampfungsprogramms;

m) das Vorhandensein, die Durchfihrung und die Bekanntmachung eines ggagiiick-

standskontrollprogramms.

(5) Die Kommission tragt dafiir Sorge, dass der Offentlictéteitelle Fassungen aller

nach diesem Artikel erstellten oder aktualisierten Listenrmgigéh gemacht werden.
Artikel 12

Liste der Betriebe, aus denen bestimmte ErzeugnissehiendJrsprungs

eingefuhrt werden dirfen

Q) Erzeugnisse tierischen Ursprungs dirfen nur dann in die Gemédirengafihrt wer-

den, wenn sie aus Betrieben versandt wurden, die in den nach diggderhekstellten und aktuali-

sierten Listen aufgefiihrt sind, und wenn sie in solchen Betriebeongew oder zubereitet wurden,

es sei denn,

a) eswird nach dem in Artikel 19 Absatz 2 genannten Verfahréfirgelfall entschieden, dass

das betreffende Drittland in Bezug auf die Einfuhr bestimmteelgmisse tierischen Ur-
sprungs Garantien bietet, die ausreichen, um die Erfullung derdeméorgen gemaf Ab-
satz 2 zu gewabhrleisten, und das im vorliegenden Artikel vorgeseheiadréa daher un-

notig machen,;

b) esliegen die in Anhang V bezeichneten Félle vor.

AulRerdem durfen Frischfleisch, Hackfleisch/Faschiertessdfizubereitungen, Fleischerzeugnisse

und Separatorenfleisch nur dann in die Gemeinschaft eingefiihrt weselem sie aus Fleisch her-
gestellt wurden, das aus Schlachthausern und Zerlegungsbetriebargeti@ild diesem Artikel er-
stellten und aktualisierten Listen aufgefiihrt sind, oder aus zugetes&emeinschaftsbetrieben

stammt.



(2) Ein Betrieb kann in eine solche Liste nur aufgenommen werdam die zustéandige

Behorde des Ursprungsdrittlandes garantiert, dass

a) dieser Betrieb sowie jeder Betrieb, der bei der Harsteder betreffenden Erzeugnisse tieri-
schen Ursprungs verwendete Ausgangsmaterialien tierischen Ursprungsbihatiehein-
schlagigen Gemeinschaftsanforderungen, insbesondere diejenigenateinueg (EG)

Nr. .../2004°, oder die Anforderungen, die bei der Entscheidung, das betreffendardritt
gemal Artikel 11 in die entsprechende Liste aufzunehmen, albwézitg befunden wurden,

erfillt;

b) die Betriebe von einem amtlichen Kontrolldienst in dieseitil@&rd Uberwacht werden, der
der Kommission falls erforderlich alle einschlagigen Informatioineer die Betriebe, die

Ausgangsmaterialien liefern, zur Verfligung stellt;

c) sie tatsachlich befugt ist, den Betrieben Ausfuhren in dieeBeschaft zu untersagen, wenn

dieser die in Buchstabe a genannten Anforderungen nicht erfillen.

3) Die zustandigen Behdorden von DrittlAndern, die in gemal Artikefstéllten und
aktualisierten Listen aufgefuihrt sind, garantieren, dass die iatAtkggenannten Listen der

Betriebe erstellt, auf aktuellem Stand gehalten und der Kasiomisibermittelt werden.

(4) a) Die Kommission unterrichtet die von den Mitgliedstaatediesem Zweck bezeichne-
ten Kontaktstellen regelméRig Uber neue oder aktualisierte Laitesie von den zu-

stéandigen Behorden der betreffenden Drittlander gemani Absatzlt@ e tet.

*

Amtsblatt: bitte die Nummer der Verordnung mit spezifisdHggienevorschriften fir
Lebensmittel tierischen Ursprungs, siehe Erwagungsgrund 1, 2. Verorémifiagen.



(5)

b)

Erhebt binnen 20 Werktagen nach dieser Unterrichtung kein &tigjat Einspruch
gegen die neue oder aktualisierte Liste, so dirfen ErzeugnisBetdebe, die in der
Liste aufgefuhrt werden, nach Ablauf von 10 Werktagen nach dem Tagmediele

Kommission die Liste der Offentlichkeit zuganglich gemacht hiageiinrt werden.

Legt mindestens ein Mitgliedstaat schriftliche Bemerkungen vartadiedie Kommis-
sion aufgrund entsprechender Informationen, wie beispielsweiseigschaftlicher In-
spektionsberichte oder einer Meldung im Rahmen des SchnellwarnsysdierAnde-
rung einer Liste fur erforderlich, so unterrichtet sie allégghédstaaten und setzt diesen
Punkt auf die Tagesordnung fur die nachste Sitzung der zustéandigenupapehdes
Standigen Ausschusses fur die Lebensmittelkette und Tiergesundjebegenfalls zur

Beschlussfassung nach dem in Artikel 19 Absatz 2 genannten Verfahren.

Die Kommission tragt dafiir Sorge, dass der Offenttidraktuelle Fassungen aller

Listen zuganglich gemacht werden.

1)

Artikel 13

Lebende Muscheln, Stachelhauter, Manteltiere und Meereskame

Ungeachtet des Artikels 12 Absatz 1 Buchstabe b missen lebesdbdih, Stachel-

hauter, Manteltiere und Meeresschnecken aus Erzeugungsgebietdtidndarn kommen, die in

den gemal Artikel 12 erstellten und aktualisierten Listen aufgeiirtakt

()

Die Anforderung des Absatzes 1 gilt nicht fir Kammmusclugénaul3erhalb

eingestufter Erzeugungsgebiete geerntet werden. Die amtlichmevétieing in Bezug auf Kamm-

muscheln erfolgt jedoch gemal Anhang Il Kapitel Il1.



Vor Erstellung der in Absatz 1 genannten Listen werdensosbere die Garantien

(3) a)
berlcksichtigt, welche die zustéandige Behotrde des DrittlandszingBauf die Einhal-
tung der nach dieser Verordnung fiir die Einstufung und Uberwachung der Erzeu-
gungsgebiete geltenden Anforderungen geben kann.
b) Es muss eine Gemeinschaftsinspektion vor Ort stattfindear dese Listen erstellt

werden, es sei denn,

i) das gemal} Artikel 18 Nummer 18 ermittelte Risiko erfdardies nicht und

bei der Entscheidung, ein bestimmtes Erzeugungsgebiet in eteenkish Ab-
satz 1 aufzunehmen, wird festgestellt, dass aus anderen dtifamen hervorgeht,

i)

dass die zustandige Behorde die erforderlichen Garantieh biete

Die Kommission tragt dafiir Sorge, dass der Offentéidraktuelle Fassungen aller

(4)

nach diesem Artikel erstellten oder aktualisierten Listenragigéh gemacht werden.
Artikel 14
Dokumente

Sendungen von Erzeugnissen tierischen Ursprungs, die in die Gelma#tieingefuhrt

1)

werden, ist ein Dokument beizufiigen, das die Anforderungen des Anhargsil\|



(2)

b)

®3)

In dem Dokument ist zu bestétigen, dass die Erzeugnisse
den Anforderungen, die fur derartige Erzeugnisse in oder gemaledmdnungen (EG)
Nr. .../2004" und Nr. .../2004" festgelegt sind, oder gleichwertigen Anforderungen genligen

sowie

etwaigen geman Artikel 18 Nummer 19 festgelegten besondefeihibedingungen ent-

sprechen.

Die Dokumente kdnnen Einzelheiten enthalten, die nach andemeei@chaftsvor-

schriften im Bereich der Gesundheit der Bevolkerung und derelenglheit erforderlich sind.

(4)

Ausnahmen von Absatz 1 kénnen nach dem in Artikel 19 Absatz 2 gamannte

Verfahren gewahrt werden, wenn es mdglich ist, die Garantien nasdtz2A2 des vorliegenden

Artikels auf andere Art und Weise zu erhalten.

)

Artikel 15

Besondere Bestimmungen fur Fischereierzeugnisse

Das in diesem Kapitel festgelegte Verfahren gilt ighfrische Fischereierzeugnisse,

die in der Gemeinschaft unmittelbar von einem Fangschiff andet werden, das unter der Flagge

eines Drittlandes fahrt.

Die amtliche Uberwachung solcher Fischereierzeugnisse erfolgganiiang Il

* %

Amtsblatt: bitte die Nummer der Verordnung tber Lebensimitgéne, siehe
Erwagungsgrund 1, 1. Verordnung, einflgen.

Amtsblatt: bitte die Nummer der Verordnung mit spezifisdHggienevorschriften fir
Lebensmittel tierischen Ursprungs, siehe Erwagungsgrund 1, 2. Verorémifiagen.



(2) a) Fischereierzeugnisse, die von einem Fabrik- oder Gefrifrsnter der Flagge eines
Drittlandes eingefuihrt werden, mussen von Schiffen kommen, dieen nach dem

Verfahren des Artikels 12 Absatz 4 erstellten und aktualisidnitte aufgefiihrt sind.

b)  Abweichend von Artikel 12 Absatz 2 Buchstabe b kann ein Schiff aueiné solche
Liste aufgenommen werden

i)  auf der Grundlage einer gemeinsamen Mitteilung der zustéanBigietrde des
Drittlandes, unter dessen Flagge das Schiff fahrt, und der zugarBiehorde
eines anderen Drittlandes, der die erstgenannte Behdrde diedigkeit fur die

Inspektion des Schiffes Ubertragen hat, sofern

- dieses Drittland in der gemalf Artikel 11 erstellten ListeDidtlander, aus

denen Fischereierzeugnisse eingefuhrt werden durfen, aufgefuhrt ist,

— alle Fischereierzeugnisse, die von dem betreffenden Schiffr&amand flr
das Inverkehrbringen in der Gemeinschaft bestimmt sind, unmitielbar

diesem Drittland angelandet werden,

- die zustandige Behorde dieses Drittlandes das Schiff ingpimdrerklart

hat, dass es den Anforderungen der Gemeinschaft gentgt, und
- die zustandige Behdrde dieses Drittlandes erkléart hat, @adasSchiff
regelmafig inspizieren wird, um sicherzustellen, dass es dendénfiogen

der Gemeinschaft auch weiterhin entspricht,

oder



i)  auf der Grundlage einer gemeinsamen Mitteilung der zustaméightrde des
Drittlands, unter dessen Flagge das Schiff fahrt, und der zustarigidrde
eines Mitgliedstaats, der die erstgenannte Behorde die Zustéinhdiglde In-

spektion des Schiffes Gibertragen hat, sofern

—  alle Fischereierzeugnisse, die von dem betreffenden Schiffr&amand fur
das Inverkehrbringen in der Gemeinschaft bestimmt sind, unipaitti

diesem Mitgliedstaat angelandet werden,

— die zustandige Behorde dieses Mitgliedstaats das Schiff indpinie er-

klart hat, dass es den Anforderungen der Gemeinschaft gentgt, und

- die zustandige Behorde dieses Mitgliedstaats erklart hat stadas Schiff
regelmafig inspizieren wird, um sicherzustellen, dass es demdéniingen

der Gemeinschaft auch weiterhin entspricht.

c) Die Kommission tragt dafur Sorge, dass der Offentlictidditelle Fassungen aller

nach diesem Artikel erstellten oder aktualisierten Listen zugdingémacht werden.

3) Werden Fischereierzeugnisse unmittelbar von einem FangGedfteerschiff angelan-
det, so kann das nach Artikel 14 erforderliche Dokument durch ein \apitéik unterzeichnetes

Dokument ersetzt werden.

(4) Detaillierte Durchfihrungsbestimmungen zu dem vorliegendekehkibnnen nach

dem in Artikel 19 Absatz 2 genannten Verfahren festgelegt werden.



KAPITEL IV

SCHLUSSBESTIMMUNGEN

Artikel 16

DurchfiihrungsmaRnahmen und Ubergangsbestimmungen

DurchfiihrungsmaRnahmen und Ubergangsbestimmungen kénnen nach dem in Artikshtiz02A

genannten Verfahren festgelegt werden.

Artikel 17

Anderung und Anpassung der Anhange

Q) Die Anhange I, Il, Ill, IV, V und VI kdnnen nach dem in Adi 19 Absatz 2 genannten
Verfahren gedndert oder ergénzt werden, um dem wissensdteftliod technischen Fortschritt

Rechnung zu tragen.

(2) Nach dem in Artikel 19 Absatz 2 genannten Verfahren kbnnen Ausnatomei@en
Anhangen |, 11, lll, IV, V und VI gewahrt werden, sofern digdichung der Ziele dieser Verord-

nung damit nicht in Frage gestellt wird.

3) Die Mitgliedstaaten kénnen, ohne die Erreichung der Zielemiésrordnung zu ge-
fahrden, nach den Abséatzen 4 bis 7 einzelstaatliche Vorschriftéinpassung der Anforderungen

des Anhangs | erlassen.



(4) Die einzelstaatlichen Vorschriften gemafd Absatz 3

a) haben zum Ziel,

i)  die weitere Anwendung traditioneller Methoden auf allen ProduktiMesarbeitungs-

oder Vertriebsstufen von Lebensmitteln zu ermdglichen,

ii)  den Bedurfnissen von Lebensmittelunternehmen mit geringem Prodsiktiomen

oder in Regionen in schwieriger geografischer Lage Rechnung zu tragen ode

iif)  die Durchfiihrung von Pilotvorhaben zur Erprobung neuer Konzepte bei Hygiene-

kontrollen von Fleisch zu ermdglichen;

b)  betreffen insbesondere folgende Aspekte von Anhang I:

)] Informationen zur Lebensmittelkette;

i)  die Anwesenheit der zustandigen Behdrde in Betrieben.

(5) Mitgliedstaaten, die gemaR Absatz 3 einzelstaatlidred¥riften erlassen wollen, tei-

len dies der Kommission und den anderen Mitgliedstaaten mit. JéteduMg enthalt

a) eine ausfuhrliche Beschreibung der Anforderungen, die nach Ansidetdeenden Mit-

gliedstaats angepasst werden missen, und die Art der angestrepéssung,

b) eine Beschreibung der betroffenen Betriebe,



c) eine Erlauterung der Grunde fur die Anpassung, einschlie3lich gegeltieresnéa Zusam-
menfassung der Ergebnisse der durchgefihrten Gefahrenanalyse und der Ma3dahm
getroffen werden sollen, um sicherzustellen, dass die Anpas®i@geté dieser Verordnung

nicht gefahrdet, sowie

d) alle sonstigen relevanten Informationen.

(6) Die anderen Mitgliedstaaten haben ab Eingang einer Mittegemal Absatz 5 drei
Monate Zeit, um der Kommission schriftiche Bemerkungen zu UltetmiDie Kommission kann
die Mitgliedstaaten in dem in Artikel 19 Absatz 1 genanntersétusss anhéren; wenn sie schrift-
liche Bemerkungen von einem oder mehreren Mitgliedstaaten erhéds, sie diese Anhorung
durchfuhren. Die Kommission kann nach dem in Artikel 19 Absatz 2 gemaxietéahren ent-
scheiden, ob die geplanten Vorschriften - erforderlichenfallgegiigneten Anderungen - erlassen
werden dirfen. Die Kommission kann gegebenenfalls gemaf den Abséatzer? dedevorliegen-

den Artikels allgemeine MafRnahmen vorschlagen.

(7) Ein Mitgliedstaat darf einzelstaatliche Vorschrifzem Anpassung des Anhangs | nur

erlassen, wenn

a) eine entsprechende Entscheidung gemaf Absatz 6 vorliegt oder

b) die Kommission die Mitgliedstaaten einen Monat nach AblauFdst gemaR Absatz 6
nicht davon in Kenntnis gesetzt hat, dass ihr schriftiche Bemerkuragkegen oder dass sie

beabsichtigt, die Annahme einer Entscheidung gemal3 Absatz 6 vorzeschlag

(8) Erlasst ein Mitgliedstaat gemal den Abséatzen 3 bis &lsiaatliche Vorschriften zur
Durchfuihrung eines Pilotvorhabens zur Erprobung neuer Konzepte bei Hygign#&onton
Fleisch, teilt er der Kommission die Ergebnisse mit, sobhigse vorliegen. Die Kommission pruft

sodann, ob sie gemalf Absatz 1 allgemeine MalRnahmen vorschlagt.



Artikel 18

Besondere Beschliisse

Unbeschadet der allgemeinen Gultigkeit von Artikel 16 und Artikel A3afz 1 kdnnen nach dem
in Artikel 19 Absatz 2 genannten Verfahren Durchfiihrungsbestimmungen odeuAgée der

Anhange |, 11, lll, IV, V oder VI erlassen werden, um Foldes festzulegen:

1. Tests zur Beurteilung der Leistung der Lebensmittelunternalmdehres Personals;

2. das Verfahren zur Ubermittlung von Inspektionsergebnissen;

3. Kiriterien, um auf der Grundlage einer Risikoanalyse zu &imibb bei den Schlachttier-
und Fleischuntersuchungen auf die Anwesenheit des amtlichen Teésrar&chlachthéfen

und Wildbearbeitungsbetrieben verzichtet werden kann;

4, die Vorschriften hinsichtlich des Inhalts der Tests fur ah#liTierarzte und amtliche

Fachassistenten;

5.  mikrobiologische Kriterien fir die Prozesskontrolle in Bezug autHyigiene in den Be-

trieben;

6. alternative Verfahren sowie serologische oder andere Latmntiie Garantien bieten, welche
den Garantien, die die in Anhang | Abschnitt IV beschriebenen besondeisshénter-
suchungsverfahren bieten, zumindest gleichwertig sind und sie deslediteeiginnen,

wenn die zustandige Behdrde dies beschliel3t;



10.

11.

12.

13.

die Umstande, unter denen auf einige der in Anhang | Absctirbdchriebenen besonderen
Fleischuntersuchungsverfahren je nach Herkunftsbetrieb, -region odeuAdmach den
Grundsétzen der Risikoanalyse verzichtet werden kann;

Vorschriften fur Labortests;

die Kaltebehandlung, der Fleisch im Hinblick auf Cysticerao® Trichinose zu unterziehen

ist;

die Voraussetzungen, unter denen Betriebe und Gebiete anslfodi abn Cysticercus oder

Trichinen erklart werden kdénnen;

die Untersuchungsmethoden fir die in Anhang | Abschnitt IV Kapitgehannten Zu-

stande;

Kriterien fUr die kontrollierten Haltungsbedingungen und integrignaduktionssysteme bei

Mastschweinen;

Kriterien fur die Einstufung von Erzeugungs- und Umsetzungsgebietiebéinde Muscheln

in Zusammenarbeit mit dem zustandigen gemeinschaftlichemeRefabor; dazu gehoéren

a) Grenzwerte und Analysemethoden flr marine Biotoxine,

b)  virologische Nachweisverfahren und virologische Normen und

c)  Stichprobenplane und die Methoden und Analysetoleranzen zur UberpdéfuBin-

haltung der Kriterien;



14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

organoleptische Kiriterien fur die Frischeprifung von Fischeeeigrissen;

die analytischen Grenzwerte, die Analysemethoden und die Prolegiahenzur Durchfih-
rung der in Anhang Il vorgeschriebenen amtlichen Uberwachung von Fisazerginissen,

auch hinsichtlich Parasiten und Umweltschadstoffen;

das Verfahren, nach dem die Kommission die Listen vondmatrn und Drittlandbetrieben
gemanR den Artikeln 11, 12, 13 und 15 der Offentlichkeit zuganglich macht;

Musterdokumente und Kriterien fur die Verwendung elektronidebkumente;

Kriterien fUr die Risikobewertung von bestimmten in die Gesobiaft eingeflihrten Erzeug-

nissen tierischen Ursprungs;

spezielle Einfuhrbedingungen fur bestimmte ErzeugnissechieridJrsprungs unter Bertck-
sichtigung der damit zusammenhéngenden Risiken, der von den Drittlamadgelegten
Informationen und erforderlichenfalls der Ergebnisse von Gemeinskbaftollen in diesen
Drittlandern. Diese speziellen Einfuhrbedingungen kdnnen fur ein pee&rzeugnis
tierischen Ursprungs oder fur Erzeugnisgruppen erstellt werdeko@ien fur ein einzelnes

Drittland, fir Regionen eines Drittlandes oder flr eine Gruppévittiandern gelten;

die Bedingungen fir die Einfuhr von Erzeugnissen tierischen UrsprungmeanmsDrittland
oder einer Region eines Drittlands nach der Umsetzung einehwéetigkeitsabkommens
oder aufgrund eines zufrieden stellenden Ergebnisses einer Uberprifunghaoaekannt
ist, dass die in dem Drittland oder der Region des Drittlandsftegten Mal3nahmen Garan-
tien bieten, die den in der Gemeinschaft geltenden Garantiehwéstig sind, sofern das

Drittland entsprechende objektive Nachweise liefert.



Artikel 19
Ausschussverfahren
(2) Die Kommission wird von dem Standigen Ausschuss fir die Lebiekette und
Tiergesundheit unterstuitzt, der durch Artikel 58 der Verordnung KEG)78/2002 eingesetzt

wurde.

(2) Wird auf diesen Absatz Bezug genommen, so gelten die Aftiketl 7 des Beschlus-
ses 1999/468/EG unter Beachtung von dessen Artikel 8.

Der Zeitraum nach Artikel 5 Absatz 6 des Beschlusses 1999/468/fted@ufidrei Monate fest-

gesetzt.
3) Der Ausschuss gibt sich eine Geschéaftsordnung.
Artikel 20
Anhorung der Européischen Behdrde fur Lebensmittelsicherheit
Die Kommission konsultiert die Europaische Behorde fur Lebendsigtierheit zu unter diese
Verordnung fallenden Fragen in allen Fallen, in denen dies notwendigdsinsbesondere bevor

sie Folgendes vorschlagt:

1.  Anderung der besonderen Bestimmungen von Anhang | Abschnitt IV tibehBietsr-

suchungsverfahren;



2. Anderung der Vorschriften von Anhang | Abschnitt IV Kapitel IX UiBlisch von Tieren,
bei denen bei der Fleischuntersuchung Brucellose- oder Tuberkulosatésstgestellt wur-
den;

3.  Durchfihrungsbestimmungen zu den in Artikel 18 Nummern 5 bis 15 genannééchBae.

Artikel 21

Bericht an das Europaische Parlament und den Rat

(2) Die Kommission unterbreitet dem Européischen Parlament undRdé spatestens am

... " einen Bericht tber die bei der Anwendung dieser Verordnung gewon&egabnungen.

(2) Die Kommission hat dem Bericht gegebenenfalls geeignetehlége beizuflgen.

Artikel 22

Inkrafttreten

Diese Verordnung tritt zwanzig Tage nach ihrer Veroffentlichaméimtsblatt der Europaischen

Union in Kraft.

*

Amtsblatt: funf Jahre nach dem Inkrafttreten dieser Verordnung.



Ihre Anwendung beginnt 18 Monate nach dem Zeitpunkt, zu dem alle folgendetsdee in

Kraft getreten sind:

a) Verordnung (EG) Nr. .../2004

b)  Verordnung (EG) Nr. .../2004 und

c) Richtlinie 2004/ /EG des Europaischen Parlaments und des\Rate.... zur Aufhebung
bestimmter Richtlinien Gber Lebensmittelhygiene und Hygienevorsahfiitedie Her-
stellung und das Inverkehrbringen von bestimmten, zum menschlicheshybestimmten

Erzeugnissen tierischen Ursprurigs

Sie gilt jedoch frihestens ab dem 1. Januar 2006.

Diese Verordnung ist in allen ihren Teilen verbindlich und gilt ttatiiar in jedem Mitgliedstaat.

Geschehen zu Stral3burg am 29. April 2004.

Im Namen des Europdaischen Parlaments Im Namen des Rates
Der Prasident Der Prasident
P. COX M. McDOWELL

Amtsblatt: bitte die Nummer der Verordnung tber Lebensimjttgéne, siehe
Erwagungsgrund 1, 1. Verordnung, einflgen.

Amtsblatt: bitte die Nummer der Verordnung mit spezifiscHggienevorschriften fir
Lebensmittel tierischen Ursprungs, siehe Erwagungsgrund 1, 2. Verorémifiigen.
1 SieheS. dieses Amtsblattes.

*%



ANHANG |

FRISCHFLEISCH

ABSCHNITT I: AUFGABEN DES AMTLICHEN TIERARZTES

KAPITEL I: UBERPRUFUNGSAUFGABEN

1.  Zusétzlich zu den allgemeinen Bestimmungen des Artikels 4 2satr Uberpriifung der
guten Hygienepraxis hat der amtliche Tierarzt zu verifiziesbrdie betriebseigenen Verfah-
ren der Lebensmittelunternehmer in Bezug auf Sammlung, Beforderageyung, Handha-
bung, Verarbeitung und Verwendung bzw. Beseitigung von nicht fiir den mehsch\ier-
zehr bestimmten tierischen Nebenprodukten einschliel3lich spazdiziRisikomaterials, flr

die die Lebensmittelunternehmer verantwortlich sind, standigeéalten werden.

2. Zusétzlich zu den allgemeinen Anforderungen des Artikels 4 Absatalie Uberprifung der
Einhaltung der HACCP-gestitzten Grundsatze hat der amtlichar4tieu prifen, ob die
Verfahren der Lebensmittelunternehmer so weit wie mogicherstellen, dass Fleisch
a) keine pathophysiologischen Anomalien oder Veranderungen aufweist,

b) keine fékale oder sonstige Verunreinigung aufweist und
c) kein spezifiziertes Risikomaterial enthélt, sofern diestmach dem Gemeinschafts-

recht zulassig ist, und in Ubereinstimmung mit den Gemeinssloaschriften tber

TSE gewonnen wurde.



KAPITEL II: INSPEKTIONSAUFGABEN

Bei der Durchfuihrung der Inspektion gemaf diesem Kapitel hat déclanTierarzt die Ergeb-
nisse der gemanR Artikel 4 und Kapitel | durchgefiihrten Uberprifurggaen zu beriicksichtigen.

Gegebenenfalls ist die Inspektion entsprechend auszurichten.

A. INFORMATIONEN ZUR LEBENSMITTELKETTE

1.  Der amtliche Tierarzt hat bei der Durchfuhrung der Schiachtind Fleischuntersuchung die
relevanten Informationen aus den Aufzeichnungen des Herkunftsisedeelzaur Schlachtung
bestimmten Tiere zu prifen und zu analysieren und die dokumentggebnisse dieser

Prifung und Analyse zu bertcksichtigen.

2 Bei der Durchfihrung der Inspektionen hat der amtliche Tierantfiche Bescheinigungen
zu berucksichtigen, die die Tiere begleiten, sowie Erklarungen ievérZten, einschliel3lich
amtlichen Tierdrzten und zugelassenen Tierdrzten, die Klemiralf der Ebene der Primér-

erzeugung durchfihren.

3. Wenn die Lebensmittelunternehmer zuséatzliche MalRnahmeentrafh die Lebensmittel-
sicherheit zu gewébhrleisten, indem sie integrierte Systergene Qualitéatskontrollsysteme,
unabhangige Zertifizierung durch Dritte oder andere Mittel &pse und wenn diese Mal3-
nahmen dokumentiert werden und die betreffenden Tiere eindeutigfiderbar sind, so
kann der amtliche Tierarzt die Beteiligung an diesen Systemeatebdnspektionen und der

Uberprifung der HACCP-Verfahren beriicksichtigen.



SCHLACHTTIERUNTERSUCHUNG

Mit Ausnahme der in den Absétzen 4 und 5 vorgesehenen Fallen

a) hat der amtliche Tierarzt vor der Schlachtung alle Earer Schlachttieruntersuchung
zu unterziehen;
b)  muss diese Untersuchung innerhalb von 24 Stunden nach Ankunft der Tiere im

Schlachthof und innerhalb von 24 Stunden vor der Schlachtung erfolgen.

Daruber hinaus kann der amtliche Tierarzt auch zu jeder andeitezine Untersuchung

verlangen.

Mit der Schlachttieruntersuchung ist insbesondere festzustidiei dem der Inspektion

unterzogenen Tier Anzeichen dafir vorliegen, dass

a) gegen die Tierschutzvorschriften verstof3en wurde oder

b) das Tier sich in einem Zustand befindet, der die GesundireMensch oder Tier be-
eintrachtigen kann, wobei besonderes Augenmerk auf Zoonosen und auf Kemkhei
aus der Liste A sowie gegebenenfalls der Liste B des Interalioiierseuchenamtes

(Office International des Epizooties, OIE) zu richten ist.

Zusatzlich zur routinemaRigen Schlachttieruntersuchung hat detreniilerarzt eine
klinische Untersuchung aller Tiere durchzufiihren, die der Lebenkmtgenehmer oder ein

amtlicher Fachassistent eventuell ausgesondert hat.



4. Im Falle einer Notschlachtung auf3erhalb des Schlachthofsnudllie von erlegtem frei
lebendem Wild hat der amtliche Tierarzt im Schlachthof adéVildbearbeitungsbetrieb die
vom Tierarzt oder von einer kundigen Person gemaR der Verordnung (EGJ29604" aus-

gestellte Bescheinigung, die den Tierkérper begleitet, zu prifen.

5. Sofern dies in Abschnitt 1l Kapitel Il oder in Abschnitt IV gesehen ist, kann die Schlacht-
tieruntersuchung im Herkunftsbetrieb durchgefuhrt werden. In dieskimaEder amtliche
Tierarzt im Schlachthof eine Schlachttieruntersuchung nur ieis@arzunehmen, wie dies

vorgesehen ist.

C. WOHLBEFINDEN DER TIERE

Der amtliche Tierarzt hat die Einhaltung der einschlagigen mecteftlichen und nationalen Vor-
schriften fur das Wohlbefinden der Tiere zu verifizieren, wisfelsweise die Vorschriften tber

den Schutz von Tieren zum Zeitpunkt der Schlachtung und beim Transport.

D. FLEISCHUNTERSUCHUNG

1. Die Schlachtkdrper und die dazugehorigen Nebenprodukte der Schlachtumgveiraiiglich
nach der Schlachtung einer Fleischuntersuchung zu unterziehen. Altera@berflachen
sind zu begutachten. Dabei kénnen eine geringfiigige Handhabung des Sclpachitkiad
der Nebenprodukte der Schlachtung oder besondere technische Vorrichtuagarleth
sein. Besonderes Augenmerk muss dabei Zoonosen und Krankheiten dérdasie
gegebenenfalls der Liste B des Internationalen Tierseuchené@ite) gelten. Die
Geschwindigkeit der Schlachtlinie und die Zahl des anwesendegktispspersonals missen

eine ordnungsgemalfe Untersuchung erlauben.

*

Amtsblatt: bitte die Nummer der Verordnung mit spezifiscHggienevorschriften fur
Lebensmittel tierischen Ursprungs, siehe Erwagungsgrund 1, 2. Veroraémifigen.



2. Sofern dies fur erforderlich erachtet wird, sind zusatzlictetduchungen wie Durchtasten
und Anschneiden von Schlachtkérperteilen und Nebenprodukten der Schlachtung und

Labortests durchzufiihren, um

a) einen endgultigen Befund zu erhalten oder

b)  zum Nachweis

)] einer Tierkrankheit,

i) von Rickstanden oder Schadstoffen, welche die nach den gehsdttiskhen

Rechtsvorschriften festgesetzten Hochstwerte tUberschreiten, oder

iii)  der Nichteinhaltung mikrobiologischer Kriterien oder

iv) anderer Faktoren, die es gegebenenfalls erforderlich mactssndas Fleisch fur

genussuntauglich erklart wird oder seine Verwendung Beschrankungen ghterlie

insbesondere bei notgeschlachteten Tieren.

3.  Der amtliche Tierarzt hat zu verlangen, dass Schlachekéign als Haustiere gehaltenen
Einhufern, mehr als sechs Monate alten Rindern und mehr al#/eigren alten Haus-
schweinen fir die Fleischuntersuchung entlang der Wirbelsauleadgelnach in Schlacht-
korperhélften gespalten werden. Soweit fur die Untersuchung erfoerddainn der amtliche
Tierarzt ferner verlangen, dass Kopf oder Schlachtkorper der Lidniegespalten werden.
Mit Rucksicht auf besondere Essgewohnheiten, technologische Entwiaklodgebeson-
dere sanitare Verhéltnisse kann die zustandige Behodrde jedochmgaehdass Schlacht-
korper von als Haustiere gehaltenen Einhufern, mehr als sechseMidiesit Rindern und
mehr als vier Wochen alten Hausschweinen ohne eine Spaltungiiklalten zur Unter-

suchung vorgestellt werden.



Wahrend der Untersuchung sind Vorkehrungen zu treffen, damit das Risk&entami-
nierung des Fleischs beim Durchtasten, Schneiden oder Anschneidemgawgemaglich

gehalten wird.

Falls eine Notschlachtung durchgefuihrt wird, wird der Schlachtkégoexsch wie moglich
einer Fleischuntersuchung gemaf den Nummern 1 bis 4 unterzogen, bévateer f

menschlichen Verzehr freigegeben wird.

SPEZIFIZIERTES RISIKOMATERIAL UND SONSTIGE TIEBCHE
NEBENPRODUKTE

Der amtliche Tierarzt hat die Entfernung, das Getrennthaltegegebenenfalls die Kennzeich-

nung von spezifiziertem Risikomaterial und sonstigen tierischen Nedmhriien gemaf den ein-

schlagigen Gemeinschaftsvorschriften fir solche Produkte zu UberpHifeat dafir Sorge zu

tragen, dass der Lebensmittelunternehmer alle nétigen Mal3ndhffieum bei der Schlachtung

(einschlief3lich der Betdubung) oder der Entfernung des spezdiziRisikomaterials eine

Kontaminierung des Fleischs mit spezifiziertem Risikommteu verhindern.

F.

LABORTESTS

Der amtliche Tierarzt hat daftir Sorge zu tragen, dassiroiren durchgefihrt und die Pro-
ben ordnungsgemal identifiziert, behandelt und dem zustandigen Labor idhewaiden,
und zwar im Rahmen

a) das Monitoring von Zoonosen und Zoonosenerregern,

b) spezifischer Laboruntersuchungen zur Diagnose auf TSE gemalrdetnviag (EG)
Nr. 999/2001 des Europaischen Parlaments und des Rates

1

ABI. L 147 vom 31.5.2001, S. 1. Zuletzt geéndert durch die VerordnuBgNE 2245/2003
der Kommission (ABI. L 333 vom 20.12.2003, S. 28).



d)

der Feststellung nicht zugelassener Stoffe oder Produkigenrkbntrolle geregelter
Stoffe, insbesondere im Rahmen der nationalen Riickstandstuberwachungspiafie
Richtlinie 96/23/EG des Ratésund

der Feststellung von in der Liste A und gegebenenfalls der Rides OIE aufgefihrten

Krankheiten.

Der amtliche Tierarzt hat auch daflr Sorge zu tragess, alee anderen notwendigen Labor-

untersuchungen durchgefuhrt werden.

KAPITEL Ill: GENUSSTAUGLICHKEITSKENNZEICHNUNG

1. Der amtliche Tierarzt hat die Genusstauglichkeitskennzeichmohdie verwendeten Kenn-

zeichen zu tberwachen.

2.  Der amtliche Tierarzt hat insbesondere dafur Sorge zu trdgss,

a)

das Genusstauglichkeitskennzeichen nur bei Tieren (als Hauggstlaltenen Huftieren,
bei Saugetier-Farmwild, ausgenommen Hasentieren, und beidfesidem Grol3wild)
angebracht wird, die einer Schlachttier- und Fleischuntersuchuréfiggem Bestim-
mungen dieser Verordnung unterzogen wurden, und wenn keine Griinde dafir vorlie-
gen, das Fleisch als genussuntauglich zu erklaren. Das Genuskkritgkennzeichen
kann jedoch auch angebracht werden, bevor die Ergebnisse der Trichingmimiag
vorliegen, wenn der amtliche Tierarzt zu der Uberzeugung gebiasy,das Fleisch des
betreffenden Tieres nur bei zufrieden stellenden Untersuchungsergehinis&rkehr

gebracht wird, und

! ABI. L 125 vom 23.5.1996, S. 10. Geéndert durch die Verordnung (EGPBI2003
(ABI. L 122 vom 16.5.2003, S. 1).



b) die Tierkorper auf ihrer AulRenseite durch Farb- oder Brandstemnipeiner Genuss-
tauglichkeitskennzeichnung versehen werden, und zwar so, dass b&esiagung der
Tierkdrper in Halften oder Viertel oder einer Zerlegung der Tierktigiten in drei

Teile jedes Teil ein Genusstauglichkeitskennzeichen tragt.

Das Genusstauglichkeitskennzeichen muss ein ovales Kennzeichenndestens 6,5 cm

Breite und 4,5 cm Hohe sein und folgende Angaben in gut lesbaren Satirétzenthalten:

a) die Bezeichnung des Landes, in dem sich der Betrieb befamt\@gder ausgeschrieben
in GroRbuchstaben oder in Form eines aus zwei Buchstaben besteheddsmy€man

der einschlagigen ISO-Norm.

Die Codes fur die Mitgliedstaaten sind: AT, BE, DE, DK, EGFR, GR, IE, IT, LU,
NL, PT, SE und UK;

b) die Veterinarkontrollnummer des Schlachthofs;

c) das Kurzel CE, EC, EF, EG, EK oder EY, wenn es in effehfachthof innerhalb der

Gemeinschaft angebracht wird.

Die Buchstaben miussen mindestens 0,8 cm, die Ziffern mindelstan hoch sein. Zur
Kennzeichnung der Genusstauglichkeit von Schaflammern, ZiegenlamnaeFekeln kann

die Grof3e des Kennzeichens und der Buchstaben verringert werden.

Die fur die Genusstauglichkeitskennzeichnung verwendeten Farbatsten gemal den
Gemeinschaftsvorschriften fur die Verwendung von Farbstoffen in Letials zugelassen

sein.



Das Genusstauglichkeitskennzeichen kann auch einen Hinwelisraamtlichen Tierarzt
enthalten, der die Fleischuntersuchung vorgenommen hat. Déndiggn Behdrden und die
Lebensmittelunternehmer kénnen weiterhin Material verwendersig@a®r dem Inkrafttreten
dieser Verordnung bestellt haben, bis dieses Material aufgebrauntieiersetzt werden

Mmuss.

Fleisch von Tieren, die aul3erhalb des Schlachthofes notgeschiaatien, muss mit einem
speziellen Kennzeichen versehen sein, das weder mit dem Genuskkaitgkennzeichen
gemal} diesem Kapitel noch mit dem Identitdtskennzeichen gemal3gNihAdaschnitt | der

Verordnung (EG) Nr. .../2004verwechselt werden kann.
Fleisch von nicht enthautetem Wild darf kein Genusstauglickkeitizeichen tragen, es sei
denn, es ist nach dem Enthauten in einem Wildbearbeitungsbetrgb-tischuntersuchung
unterzogen und fur genusstauglich erklart worden.
Dieses Kapitel ist unbeschadet der Tiergesundheitsvorschinift8areich der Genusstaug-
lichkeitskennzeichnung anwendbar.
ABSCHNITT II: MASSNAHMEN IM ANSCHLUSS AN DIE KONTRQLEN

KAPITEL [: MITTEILUNG VON UNTERSUCHUNGSBEFUNDEN
Der amtliche Tierarzt hat die Untersuchungsbefunde aufzuzeicimgezu bewerten.
a) Werden bei den Untersuchungen Krankheiten und Zustande feisighstdie Ge-

sundheit von Mensch oder Tier beeintrachtigen kénnten oder das Wohlbefinden de

Tiere beeintrachtigen, so hat der amtliche Tierarzt diesldghensmittelunternehmer

mitzuteilen.

Amtsblatt: bitte die Nummer der Verordnung mit spezifiscHggienevorschriften fur
Lebensmittel tierischen Ursprungs, siehe Erwagungsgrund 1, 2. Veroraémifigen.



b) Ist das festgestellte Problem wahrend der Priméarerzewgigetreten, so hat der amt-
liche Tierarzt dies dem Tierarzt, der den HerkunftsbettesbiTiere betreut, dem fir den
Herkunftsbetrieb der Tiere verantwortlichen Lebensmitteluntenee (sofern dadurch
nicht spatere Gerichtsverfahren nachteilig beeinflusst wirdemje gegebenenfalls
der Behorde, die fiir die Uberwachung des Herkunftsbetriebs dercHereles Jagdge-

biets zustandig ist, mitzuteilen.

c) Wurden die betreffenden Tiere in einem anderen Mitgliedstaatrodeem Drittland
aufgezogen, so hat der amtliche Tierarzt die zustéandige Beh&@déitdéedstaats zu
unterrichten, in dem der Fleischbetrieb sich befindet. Dst&ndige Behdrde hat geeig-

nete MalRBhahmen nach geltendem Gemeinschaftsrecht zu treffen.

Untersuchungsbefunde und Testergebnisse sind in die einschlagigen Dkdanba

aufzunehmen.

Gelangt der amtliche Tierarzt bei der Schlachttier- &teschuntersuchung oder einer ande-
ren Inspektionstatigkeit zu dem Verdacht, dass ein Krankheiggarder Liste A bzw. der
Liste B des OIE vorliegt, so hat er dies unverzuglich der zugitdndehdrde zu melden und
beide haben alle notwendigen Mal3nahmen und Vorkehrungen nach geltendem-Gem

schaftsrecht zu treffen, um die mogliche Ausbreitung des Kraéiskhegers zu verhindern.



KAPITEL Il: ENTSCHEIDUNGEN BEZUGLICH DER INFORMATI®IEN ZUR
LEBENSMITTELKETTE

Der amtliche Tierarzt hat sich zu vergewissern, dassieie nur geschlachtet werden, wenn
dem Schlachthofbetreiber die einschlagigen Informationen zunketitelkette vorliegen

und er diese gepruft hat.

Der amtliche Tierarzt kann jedoch gestatten, dass TieBchlachthof geschlachtet werden,
selbst wenn die einschlagigen Informationen zur Lebensmittelikitht verfligbar sind. In
diesem Fall mussen alle einschlagigen Informationen tber denkabttelkette vorliegen,
bevor der Schlachtkdrper fur den Verzehr freigegeben wirdziBasner endgultigen Ent-
scheidung sind ein solcher Schlachtkorper und die entsprechenderphehikte der

Schlachtung getrennt von anderem Fleisch zu lagern.

Liegen innerhalb von 24 Stunden nach Ankunft eines Tieres im Schladtgtefischlagigen
Informationen zur Lebensmittelkette nicht vor, ist ungeachtet demiur das gesamte
Fleisch des Tieres fur genussuntauglich zu erklaren. Wurde daso€ienicht geschlachtet,

So ist es gesondert von anderen Tieren zu toten.

Ergibt sich aus den begleitenden Aufzeichnungen, Unterlagen oderralrdermationen,

dass

a) Tiere aus einem Betrieb oder einem Gebiet kommen, di&Szhnitz der Gesundheit
von Mensch und Tier einer Verbringungssperre oder einer anderen Einschrénkung

terliegen,

b) die Vorschriften Gber die Verwendung von Tierarzneimittelntreatgehalten wurden

oder



c) andere Umstande vorliegen, die die Gesundheit von Mensch odeeg@ietrachtigen

kdnnten,

so durfen diese Tiere nicht zur Schlachtung angenommen werdendesis, es werden die
nach den Rechtsvorschriften der Gemeinschaft vorgesehenen Verfatmréwgschluss von

Gefahren fur die Gesundheit von Mensch und Tier eingehalten.

Befinden sich die Tiere bereits im Schlachthof, so sind sergkert zu téten und fur ge-
nussuntauglich zu erklaren, wobei gegebenenfalls Vorkehrungen zunz 8eh@esundheit
von Mensch und Tier zu treffen sind. Wenn der amtliche Tieraffzir egtig halt, sind amt-

liche Kontrollen im Herkunftsbetrieb durchzufihren.

Die zustandige Behorde hat entsprechende MalRnahmen zu trefiarsievéeststellt, dass die
Begleitunterlagen, Dokumentation und andere Informationen nichttdécltdichen Situation
im Herkunftsbetrieb oder dem tatsachlichen Zustand der Tiere echspor oder wenn sie be-
wusst darauf abzielen, den amtlichen Tierarzt irrezufihrenzidsténdige Behorde hat gegen
den fur den Herkunftsbetrieb der Tiere verantwortlichen Lebensamtegzhehmer oder jede
andere beteiligte Person vorzugehen, insbesondere in Form vonizséatklontrollen. Die
Kosten dieser zuséatzlichen Kontrolle tragen der fur den Herkunfdbeerantwortliche

Lebensmittelunternehmer oder jede andere beteiligte Person.



KAPITEL lll: ENTSCHEIDUNGEN BEZUGLICH LEBENDER TIERE

1. Der amtliche Tierarzt hat zu verifizieren, ob die Vegbiing des Lebensmittelunternehmers
gemaR Verordnung (EG) Nr. .../2004afiir zu sorgen, dass zur Schlachtung fur den Verzehr
angenommene Tiere ordnungsgemal gekennzeichnet sind, eingehalt&ewinchtliche
Tierarzt hat daflir Sorge zu tragen, dass Tiere, deren Idemtititordnungsgemald nachweis-
bar ist, gesondert getotet und fur genussuntauglich erklart werden. Wieamttiehe Tierarzt

es fur notig halt, sind amtliche Kontrollen im Herkunftsbetrieb lozuéihren.

2.  Sind vorrangige Erwagungen zum Wohlbefinden der Tiere zu beaahtgimren Pferde im
Schlachthof geschlachtet werden, selbst wenn die vorgeschrielmémenationen Uber ihre
Identitat nicht vorgelegt wurden. Diese Informationen missen jedolibger, bevor der
Schlachtkorper fir genusstauglich erklart werden kann. Diese Andoigian gelten auch fur

Notschlachtungen von Pferden aul3erhalb des Schlachthofs.

3.  Der amtliche Tierarzt hat zu verifizieren, ob die Vegbiung des Lebensmittelunternehmers
gemanR Verordnung (EG) Nr. .../2004laflir zu sorgen, dass Tiere, deren Haut oder Fell so
beschaffen ist, dass ein nicht vertretbares Risiko eineraldonterung des Fleisches wéhrend
der Schlachtung besteht, erst nach vorheriger Reinigung fur den Vgezeilachtet werden,

eingehalten wird.

4, Tiere, die eine Krankheit oder einen Zustand aufweisen, der dordbKkf oder Verzehr von
Fleisch auf den Menschen oder andere Tiere Ubertragen werdemkdrallgemein Tiere,
die klinische Anzeichen einer systemischen Erkrankung oder von AuszeKacitgkie)
aufweisen, durfen nicht fir den menschlichen Verzehr geschlacttéém Diese Tiere mus-
sen getrennt getotet werden, und zwar so, dass andere Tief&chthtkorper nicht kon-

taminiert werden konnen, und sie sind fir genussuntauglich zu erklaren.

Amtsblatt: bitte die Nummer der Verordnung mit spezifiscHggienevorschriften fur
Lebensmittel tierischen Ursprungs, siehe Erwagungsgrund 1, 2. Veroramifiigen.



Die Schlachtung von Tieren, bei denen Verdacht auf eine Kramklezitwuf einen Zustand
besteht, die eine Gefahr fir die Gesundheit von Mensch und T&elter kdnnen, ist zu-
rickzustellen. Zur Diagnosestellung missen diese Tiereggiinedlichen Schlachttierunter-
suchung unterzogen werden. Dartber hinaus kann der amtliche Teeisaizlich zur
Fleischuntersuchung Probenahmen und Laboruntersuchungen anordnen. Erforddiichenfa
sind die Tiere gesondert und im Anschluss an die Normalschlachtwutplachten, wobei

alle notwendigen Vorkehrungen zu treffen sind, um eine Kontaminationna@ream Fleisch

Zu vermeiden.

Tiere, die RUckstande von Tierarzneimitteln Uber den nactkedmeinschaftsvorschriften
festgelegten Werten oder Rickstéande verbotener Stoffe aufweiseerikésintd gemar der
Richtlinie 96/23/EG zu behandeln.

Der amtliche Tierarzt hat festzulegen, nach welchen Méatkiitmit Tieren im Rahmen eines
spezifischen Programms zur Tilgung oder Bekdmpfung spezifischeselichen wie Brucel-
lose oder Tuberkulose oder von Zoonosenerregern wie Salmonellen umgeusenittel-
baren Aufsicht umzugehen ist. Die zustéandige Behorde hat zu bestjmnter welchen Be-
dingungen diese Tiere geschlachtet werden konnen. Diese Bedingungen daiigséab-
zielen, die Gefahr einer Kontaminierung anderer Tiere und voschlenderer Tiere mog-

lichst gering zu halten.

Tiere, die in einem Schlachthof zur Schlachtung angeliefedenemissen im Regelfall dort
geschlachtet werden. In Ausnahmeféllen wie bei einer schegewden Stérung der
Schlachtanlagen kann der amtliche Tierarzt eine direkte Verbrirguamem anderen

Schlachthof gestatten.



KAPITEL IV: ENTSCHEIDUNGEN BEZUGLICH DES WOHLBEFINENS DER TIERE

1.  Werden die Tierschutzbestimmungen zum Zeitpunkt der Schlachtungdidag nicht be-
achtet, so hat der amtliche Tierarzt zu verifizierend@blLebensmittelunternehmer unver-

zuglich die nétigen Abhilfemal3nahmen trifft und eine Wiederholunigineert.

2. Der amtliche Tierarzt hat, um die Einhaltung der Thsbestimmungen zu erreichen,
schrittweise und unter Wahrung der VerhaltnisméaRigkeit vorzugeheacheArt und
Schwere des Problems hat er dabei die Moglichkeit, Anweisungerteilen, eine Verlang-

samung oder auch die vollstandige Einstellung der Produktion zu vemmlass

3.  Erforderlichenfalls hat der amtliche Tierarzt andereénaige Behérden Uber Tierschutz-

probleme zu informieren.

4.  Stellt der amtliche Tierarzt fest, dass die Bestumgen tiber das Wohlbefinden der Tiere
beim Transport nicht beachtet werden, so hat er die ndtigen MaBnajemal den einschla-

gigen Gemeinschaftsvorschriften zu treffen.

5. Wenn

a) ein amtlicher Fachassistent die Untersuchungen betreffendatdséfihden der Tiere
gemal den Abschnitten Il und IV durchfuhrt und

b) diese Untersuchungen ergeben, dass die Tierschutzbestimmurgenngehalten

wurden,

muss der amtliche Fachassistent unverziglich den amtlichen Tiéason unterrichten und
in dringenden Fallen, falls erforderlich, bis zum Eintreffenataflichen Tierarztes die erfor-

derlichen MaBhahmen gemafd den Nummern 1 bis 4 treffen.



KAPITEL V: ENTSCHEIDUNGEN BEZUGLICH FLEISCH

Fleisch ist fur genussuntauglich zu erklaren, wenn es

a)

b)

f)

g)

h)

von Tieren stammt, die keiner Schlachttieruntersuchung unteraagdan, mit Aus-

nahme von erlegtem frei lebendem Wild;
von Tieren stammt, bei denen die Nebenprodukte der SchlachtunginahEleisch-
untersuchung unterzogen wurden, sofern in dieser Verordnung oder in deat-Ver

nung (EG) Nr. ..../2004nicht anderweitig geregelt;

von verendeten, tot geborenen, ungeborenen oder vor dem Erreichen teirsegohl

sieben Tagen geschlachteten Tieren stammt;

sich um Fleischabschnitte von der Stichstelle handelt;

von Tieren stammt, die von einer Tierseuche der OIE-Ristger gegebenenfalls der

OIE-Liste B betroffen sind, sofern in Abschnitt IV nicht andetigajeregelt;

von Tieren stammt, die an einer Allgemeinerkrankung wie gesidé Septikamie,

Pyéamie, Toxamie oder Viramie leiden;

den im Gemeinschaftsrecht festgelegten einschlagigen miloglschen Kriterien zur
Feststellung, ob Lebensmittel in Verkehr gebracht werden dirfen,emitspricht;

Parasitenbefall aufweist, sofern in Abschnitt IV nicht aneérgvgeregelt;

*

Amtsblatt: bitte die Nummer der Verordnung mit spezifiscHggienevorschriften fur
Lebensmittel tierischen Ursprungs, siehe S. 3, Erwagungsgruni¥dra2dnung, einfigen.



K)

p)

Ruckstande oder Verunreinigungen oberhalb der im Gemeinschaftesigeiegten
Werte enthalt; bei einer Uberschreitung des betreffendemz@ests sind zusatzliche

Analysen vorzunehmen, sofern dies angemessen ist;

unbeschadet spezifischerer Gemeinschaftsvorschriften voentaoeler Schlachtkdrpern
stammt, die Riuckstande verbotener Stoffe aufweisen, oder vom Fiaramt, die mit

verbotenen Stoffen behandelt wurden;

sich um Leber und Nieren von Uber zwei Jahre alten TiereRagionen handelt, in
denen bei der Durchfuihrung der gemaf Artikel 5 der Richtlinie 96/248@hmigten
Plane festgestellt wurde, dass die Umwelt allgemein ntvBametallen belastet ist;
unzulassigerweise mit Dekontaminierungsmitteln behandetlayur

unzulassigerweise mit ionisierenden oder UV-Strahlen behanaelew

Fremdkorper enthalt (mit Ausnahme von fur die Zwecke algul Yerwendetem Mate-

rial);

eine radioaktive Strahlung aufweist, die die zuldssigen Hoctistgemald den Ge-

meinschaftsvorschriften Gbersteigt;

sich um Fleisch mit pathophysiologischen Veranderungen, Anomalidfotsistenz,
unzureichender Ausblutung (aul3er bei frei lebendem Wild) oder orgasolegti

Anomalien, inshesondere ausgepragtem Geschlechtsgeruch, handelt;



g) von abgemagerten Tieren stammt;

r)  spezifiziertes Risikomaterial enthalt, sofern dies nigth Gemeinschaftsvorschriften

zulassig ist;

s)  Verunreinigungen, Verschmutzung durch Fakalien oder sonstigerfioataon auf-

weist;

t)  sich um Blut handelt, das aufgrund des GesundheitsstatusTenes, von dem es ge-
wonnen wurde, oder aufgrund einer Kontaminierung wahrend des Schlachtvorgangs,
ein Risiko fur die Gesundheit von Mensch und Tier darstellen kann;

u) laut Urteil des amtlichen Tierarztes nach Priifung alleckdienlichen Informationen
ein Risiko fur die Gesundheit von Mensch und Tier darstellen kann esl@nderen
Griunden genussuntauglich ist.

2.  Der amtliche Tierarzt kann Anforderungen hinsichtlich der Veduag von Fleisch aufer-
legen, das von Tieren stammt, die aul3erhalb des Schlachthofsambagatet wurden.
ABSCHNITT lll: ZUSTANDIGKEITEN UND HAUFIGKEIT DER KONTROLLEN

KAPITEL I: AMTLICHE FACHASSISTENTEN

Amtliche Fachassistenten durfen den amtlichen Tierarzt leei Aufgaben unterstiitzen, wobei

folgende Einschrankungen und die in Abschnitt IV festgelegten speeifisébrschriften gelten:



1.  bei den Uberprifungsaufgaben dirfen die amtlichen Fachassistenterormatiainen tber

die gute Hygienepraxis und die HACCP-gestlitzten Verfahren erfassen;

2.  bei der Schlachttieruntersuchung und der Tierschutzkontrollen dirfamtliehen
Fachassistentennur die Tiere einer ersten Untersuchung unteraigh@n rein praktischen

Dingen helfen; und

3.  beider Fleischuntersuchung muss der amtliche TierarztretAler amtlichen
Fachassistentenregelmafiig uberprufen und bei Tieren, die abi3ha&chlachthofs notge-

schlachtet wurden, die Untersuchung personlich durchfuhren.

KAPITEL II: HAUFIGKEIT DER KONTROLLEN

1. Die zustandige Behorde hat dafiir zu sorgen, dass in folgendem mRidestens ein amt-

licher Tierarzt anwesend ist:

a) in Schlachthéfen wahrend der gesamten Dauer der SchlachttiefeuRigéischunter-

suchung; und

b)  in Wildbearbeitungsbetrieben wahrend der gesamten Dauer gshblgersuchung.

2.  In bestimmten Schlachthéfen und Wildbearbeitungsbetrieben hingégeamhand einer
Risikoanalyse und gegebenenfalls im Einklang mit nach Artikel 18 NurBrfestgelegten
Kriterien ermittelt werden, kann die zustéandige Behorde ddsegehen anpassen. In

solchen Fallen

a) muss der amtliche Tierarzt zum Zeitpunkt der Schlachittiersuchung im Schlachthof

nicht anwesend sein, wenn



b)

)] ein amtlicher Tierarzt oder ein zugelassener Tierarzdidachttieruntersuchung
im Herkunftsbetrieb durchgefiihrt, die Informationen zur Lebensntiielk
geprift und die Ergebnisse der Prifung dem amtlichen Fachassistenten
Schlachthof mitgeteilt hat;

i)  der amtliche Fachassistent im Schlachthof sich vergewisag dass die
Informationen zur Lebensmittelkette nicht auf mogliche
Lebensmittelsicherheitsprobleme hindeuten und dass das Teerzifrieden

stellenden allgemeinen Gesundheitszustand aufweist und in gutesS{ergast;

iii) der amtliche Tierarzt sich regelmaR3ig vergewissertsater amtliche

Fachassistent diese Uberpriifungsaufgaben ordnungsgemafn wahrnimmt;

muss der amtliche Tierarzt bei der Fleischuntersuchung eibrizieit anwesend sein,

i) wenn ein amtlicher Fachassistent die Fleischuntersuchung dortbhd
jegliches Fleisch, das Anomalitdten aufweist, und alles arfeleisch desselben

Tieres absondert,

i) der amtliche Tierarzt solches Fleisch anschliel3enersatht und

iii) der amtliche Fachassistent ihr Vorgehen und ihre Befuadkumentiert, dass
der amtliche Tierarzt sich vergewissern kann, dass die Nogmgahalten

werden.

Im Falle von Gefligel und Hasentieren kann der amtliche Faskersskleisch, das
Anomalitaten aufweist, aussondern, ohne dass der amtlicheZfievarbehaltlich des

Abschnitts IV - systematisch solches Fleisch untersuchen muss.



a)

b)

f)

Die in Nummer 2 beschriebene Flexibilitat gilt nicht

flr notgeschlachtete Tiere;

fur Tiere, bei denen der Verdacht auf eine Krankheit dden&ustand besteht, die

eine Gefahr fur die Gesundheit des Menschen darstellen kénnen;
fur Rinder aus Herden, die nicht amtlich als tuberkulosefkédrt wurden;

fur Rinder, Schafe und Ziegen aus Herden, die nicht amtlidinadsllosefrei erklart

wurden;

im Fall des Ausbruchs einer Krankheit der Liste A oder gegetialls der Liste B des
OIE. Dies betrifft Tiere, die fur die betreffende Krankretipfanglich sind und die aus
der jeweiligen Region geméR Artikel 2 der Richtlinie 64/432/EWGRistes stam-

men;

wenn strengere Kontrollen notwendig sind, um sich abzeichnenadéli@iden oder be-

stimmte Krankheiten der Liste B des OIE zu berlcksichtigen.

In Zerlegungsbetrieben hat die zustéandige Behérde daflir zu sorgeeidéessBearbeitung

von Fleisch ein amtlicher Tierarzt oder ein amtlicher Fagibt@nt so haufig anwesend ist,

wie es fur die Erreichung der Ziele dieser Verordnung erfortiesic

! ABI. 121 vom 29.7.1964, S. 1977/64. Zuletzt geandert durch die Verordnung (EG)
Nr. 21/2004 (ABI. L 5 vom 9.1.2004, S. 8).



KAPITEL Ill: BETEILIGUNG VON SCHLACHTHOFPERSONAL

A.

BESTIMMTE AUFGABEN IM ZUSAMMENHANG MIT DER PRODWKTION VON
FLEISCH VON GEFLUGEL UND HASENTIEREN

Die Mitgliedstaaten kénnen gestatten, dass Schlachthofpersonal igieeitéh der amtlichen

Fachassistenten bei der Kontrolle der Erzeugung von Gefliigel- und Kamfiecdeh unter

folgenden Bedingungen tdbernimmt:

a)

Hat der Betrieb mindestens zwolf Monate lang erfolgreiclyutie Hygienepraxis gemaf
Artikel 4 Absatz 4 dieser Verordnung und die HACCP-Verfahren angewsméann die
zustandige Behorde genehmigen, dass Betriebsangehoérige, diehegieise geschult
wurden wie die amtlichen Fachassistenten und die gleiche Prifgetegt haben, unter der
Aufsicht, Weisung und Verantwortung des amtlichen Tierarztes Aufgddreaimtlichen
Fachassistenten ausiben und Teil des unabhangigen Inspektionstezmssaaeligen
Behorde in dem Betrieb bilden. Der amtliche Tierarzt isi@sem Fall bei der Schlachttier-
und Fleischuntersuchung anwesend, Giberwacht diese Tatigkeiten unedgéhraliige
Leistungstests durch, um sicherzustellen, dass die Leistur@ctxchthofpersonals den von
der zustandigen Behorde festgelegten spezifischen Kriterien ehtspnd zeichnet die
Ergebnisse dieser Leistungstests auf. Detaillierte Vofsahfiir Leistungstests werden nach
dem Verfahren des Artikels 18 festgelegt. Wenn der Hygienemlidis Betriebs durch die
Arbeit dieses Personals beeintrachtigt wird, wenn diesesrizrsufgaben nicht
ordnungsgemal durchfuhrt oder wenn allgemein dieses Personal seiténfetmar Weise
ausfuhrt, die nach Ansicht der zustandigen Behorde nicht zufriedengtesttewird dieses

Personal durch amtliche Fachassistenten ersetzt.



b)

B.

In dem Betrieb mussen die Verantwortlichkeiten fir Produktion undréinteung getrennt
sein und der Betrieb, der betriebliche Untersuchungskréfte einsetzenuss uber eine

international anerkannte Zertifizierung verfugen.

Die zustandige Behdrde des Mitgliedstaats entscheidet grumdtsatati von Fall zu Fall, ob
sie die Anwendung des vorstehend beschriebenen Systems genehmifjeietsich der
Mitgliedstaat grundsatzlich fiir dieses System, so unterriehgie Kommission tber diese
Entscheidung und die damit verbundenen Bedingungen. Fur Lebensmittelamterme
einem Mitgliedstaat, in dem das vorstehend beschriebene Systgawandt wird, ist die
tatséchliche Nutzung des Systems wabhlfrei. Lebensmittehetterer werden von der
zustandigen Behdrde nicht gezwungen, das vorstehend beschriebene 8yatéihren. Ist
die zustandige Behorde nicht davon Uberzeugt, dass der Lebensrtetteéhmer die
Anforderungen erflllt, wird das System in diesem Betrieb nichtveaigdt. Um dies zu
bewerten, fuhrt die zustandige Behoérde eine Analyse der Produkdimth$aspektionsauf-
zeichnungen, des Tatigkeitsbereichs des Betriebs, der bish&iigealtung von Vorschriften,
des Fachwissens, der Berufsethik und des Verantwortungsbewusstéseins d
Schlachthofpersonals hinsichtlich der Lebensmittelsicherheiesamderer relevanter

Informationen durch.

BESTIMMTE PROBENAHMEAUFGABEN UND TESTS

Schlachthofpersonal, das unter der Aufsicht des amtlichen Tiesarirte besondere Schulung er-

halten hat, darf unter der Verantwortung und Aufsicht des amtliClearztes bestimmte Probe-

nahmeaufgaben und Tests in Bezug auf Tiere aller Arten ausfuhren.



KAPITEL IV: BERUFLICHE QUALIFIKATIONEN

A. AMTLICHE TIERARZTE

1. Die zustandige Behorde darf nur Tierarzte, die eine den Amémrgien der Nummer 2 genu-

gende Prifung abgelegt haben, zu amtlichen Tierarzten ernennen.

2.  Die zustandige Behorde hat fur die Prafung Sorge zu tragen. Beildiéfeng sind die
Kenntnisse in folgenden Bereichen in dem erforderlichen Mal3e naetzzmywobei dem

Werdegang und den Qualifikationen des Tierarztes Rechnung zu tragen ist:

a) nationale Rechtsvorschriften und Rechtsvorschriften der Gemainsatveterinar-
medizinischen Aspekten des Gesundheitsschutzes, Lebensahiggigit, Tiergesund-

heit, Tierschutz und Arzneimittel;

b)  Grundsatze der Gemeinsamen Agrarpolitik, Marktmal3nahmen, Aushaltitengen,
Betrugsermittlung (auch auf weltweiter Ebene: WTO, SPS, CotimeAtarius, OIE);

c) Grundlagen der Lebensmittelverarbeitung und Lebensmitteltechnologie;

d) Grundsatze, Konzepte und Methoden der guten Herstellungspraxis undadiéit <)

managements;
e) Qualitatsmanagement vor der Ernte (gute landwirtschaftlichesy,

f)  Forderung und Anwendung von Lebensmittelhygiene, Lebensmittelsichigrieit

Hygienepraxis);



)

h)

p)

a)

Grundsatze, Konzepte und Methoden der Risikoanalyse;

Grundsatze, Konzepte und Methoden des HACCP, Anwendung des HBY3BHAS in

der gesamten Lebensmittelkette;

Verhiutung und Einddmmung von lebensmittelbedingten Gefahrdungen der mensch-

lichen Gesundheit;

Populationsdynamik von Infektionen und Intoxikationen;
diagnostische Epidemiologie;

Monitoring und Uberwachungssysteme;

Uberpriifung und Bewertung des vorschriftsmaRigen Funktionierens viem@ysfir

das Management der Lebensmittelsicherheit;
Grundsatze und diagnostische Anwendung moderner Testverfahren;

Informations- und Kommunikationstechnologie in Bezug auf die veterindzmiedi

schen Aspekte des Gesundheitsschutzes;

Datenbearbeitung und Biostatistik;

Untersuchung von Ausbrichen lebensmittelbedingter Erkrankungen beirohdens

relevante Aspekte in Bezug auf TSE;

Tierschutz in den Phasen Erzeugung, Transport und Schlachtung;



t) umweltbezogene Aspekte der Lebensmittelerzeugung (eindadtli@bfallbeseiti-
gung);

u)  Vorsorgeprinzip und Verbraucherinteresse und

v)  Grundsatze fur die Schulung von Personal, das in der Lebensnti¢telieeitet.

Die Bewerber konnen sich die erforderlichen Kenntnisse im Ralimer tierarztlichen
Grundausbildung oder einer Schulung im Anschluss an ihre Qualifikatidieadszt aneig-
nen; auch ihre Berufserfahrung als Tierarzt kann diese Kasetaermitteln. Die zustandige
Behdrde kann verschiedene Prifungen durchfihren lassen, um dem Werdedzewetber
Rechnung zu tragen. Gelangt die zustandige Behdorde jedoch zu der Auffasssngin
Bewerber die erforderlichen Kenntnisse im Rahmen eines Hochsathilssses oder im
Rahmen einer Fortbildung mit Postgraduaten-Abschluss erworben atsikaauf solche

Prufungen verzichten.

Der Tierarzt muss zur multidisziplindren Zusammenaf&kig sein.

AulRerdem hat jeder amtliche Tierarzt eine praktische Gogwvahrend einer Probezeit von
mindestens 200 Stunden zu absolvieren, bevor er selbststandig avi@iiegnd dieser Zeit
muss er unter der Aufsicht amtlicher Tierarzte, die bemeiSchlachthéfen, Zerlegungsbe-
trieben, Grenzkontrollstellen fir Frischfleisch und Haltungsdstndatig sind, arbeiten.

Die Schulung muss sich insbesondere auf die Uberpriifung von Systemes Kianzge-

ment der Lebensmittelsicherheit beziehen.



Der amtliche Tierarzt hat durch regelméaflige Fortbildungsrhafieraund Fachliteratur seine
Kenntnisse zu aktualisieren und sich Giber neue Entwicklungen auf dédemtdan zu halten.
Der amtliche Tierarzt hat sich soweit irgend mdéglich jahdit FortbildungsmalRnahmen zu

unterziehen.

Ein bereits zum amtlichen Tierarzt ernannter Tierarzsrhirseichende Kenntnisse in den in
Nummer 2 genannten Bereichen haben. Gegebenenfalls muss éfahiesgisse durch Fort-
bildungsmalRnahmen erwerben. Die zustandige Behdrde hat hierfir angeends®nahmen

Zu treffen.

Die Mitgliedstaaten kbnnen abweichend von den Nummern 1 bis 6 Sgelarfir amtliche

Tierarzte auf Teilzeitbasis festlegen, die fur die Kofgrebn Kleinbetrieben zustandig sind.

AMTLICHE FACHASSISTENTEN

Die zustandige Behdrde darf nur Personen zu amtlichen Fatfrassisernennen, die sich
entsprechend den nachstehenden Anforderungen einer Schulung unterzogen uridugige P

bestanden haben.

Fur diese Prifungen hat die zustéandige Behorde Sorge zu tragen.digsexuPrifungen
zugelassen zu werden, mussen die Bewerber nachweisen kdnnere digbsfelgenden

Schulungen unterzogen haben:

a) mindestens 500 Stunden theoretische Schulung und mindestens 400 Stunbeherakt

Schulung in Bezug auf die unter Nummer 5 aufgefiihrten Themenbessiale



b) eine zuséatzliche Schulung, die erforderlich ist, um amtk@ehassistenten in die Lage

zu versetzen, ihre Aufgaben fachkundig zu erfillen.

Die in Nummer 2 Buchstabe a genannte praktische SchulungSdatlachthéfen und Zer-
legungsbetrieben unter Aufsicht eines amtlichen Tierarztes uddlinngsbetrieben sowie in

sonstigen einschlagigen Betrieben zu erfolgen.

Die Schulung und die Prifungen missen sich hauptsachlich auf eageh felder auf
Geflugelfleisch beziehen. Personen, die die Schulung fir eindreidlem Bereiche absol-
vieren und die entsprechende Priufung bestanden haben, missen siobrmeerkiirzten
Schulung unterziehen, um die Prufung fir den anderen Bereich abzuleg&chDiieng und
die Prufung sollten sich auch auf frei lebendes Wild, Farmwviltlgegebenenfalls Hasentiere

erstrecken.

Die Schulung fur amtliche Fachassistenten muss folgende Theremhie betreffen und die

Prufungen mussen das Vorhandensein der entsprechenden Kenntnisse frestatige

a) in Bezug auf Haltungsbetriebe:
i)  theoretischer Teil:

- Kenntnis der/des landwirtschaftlichen Organisation, Produktionsmethoden,
des internationalen Handels usw.;

—  gute Praxis der Viehhaltung;

- Grundkenntnisse Uber Tierseuchen, insbesondere Zoonosen: Virus-,
Bakterien-, Parasitenerkrankungen usw.;

- Monitoring zur Seuchenerkennung, Anwendung von Arzneimitteln und
Impfstoffen, Rickstandsuntersuchungen;

- Hygiene- und Gesundheitskontrollen;

- Wohlbefinden von Tieren im Haltungsbetrieb und beim Transport;

- Umweltnormen: fiir Gebaude, Haltungsbetriebe und allgemein;

—  einschlagige Rechts- und Verwaltungsvorschriften;

—  Verbraucherbelange und Qualitatskontrolle;



i)  praktischer Teil:

Besichtigung von Haltungsbetrieben mit verschiedenen Haltungsformen und
Aufzuchtmethoden,;

Besichtigung von Produktionsbetrieben;

Beobachtung des Be- und Entladens von Tieren;

Laborvorflihrungen;

Veterinarkontrollen;

Dokumentation;

b)  fur Untersuchungen im Schlachthof und in Zerlegungsbetrieben:

i)  theoretischer Teil:

Kenntnis der Organisation, der Produktionsmethoden, des internationalen
Handels sowie der Schlacht- und Zerlegetechnologie in der figisc

schaft;

Grundkenntnisse der Hygiene und der guten Hygienepraxis sowie insbeson-
dere der Betriebshygiene, der Schlacht-, Zerlegungs- und Lagerhygieéne
der Arbeitshygiene;

HACCP-Verfahren und Uberpriifung der HACCP-gestutzten Verfahren;
Wohlbefinden von Tieren beim Entladen nach dem Transport und bei der
Schlachtung;

Grundkenntnisse der Schlachttieranatomie und -physiologie;
Grundkenntnisse der Pathologie geschlachteter Tiere;

Grundkenntnisse der pathologischen Anatomie geschlachteter Tiere;
entsprechende Kenntnis in Bezug auf TSE und andere wichtige Zoonosen
und Zoonoseerreger;

Kenntnis der Methoden und Verfahren der Schlachtung, Untersuchung, Zu-
bereitung, Umhullung, Verpackung und Beférderung von frischem Fleisch;
Grundkenntnisse der Mikrobiologie;

Schlachttieruntersuchung;

Trichinenuntersuchung;

Fleischuntersuchung;

Verwaltungsaufgaben;

Kenntnis einschlagiger Rechts- und Verwaltungsvorschriften;
Probenahmemethode;

Betrugsfragen;



6.

i)  praktischer Teil:

- Identifizierung von Tieren;

- Uberprufung des Alters;

- Untersuchung und Beurteilung von geschlachteten Tieren;

- Fleischuntersuchung im Schlachthof;

- Trichinenuntersuchung;

- Identifizierung von Tierarten durch Untersuchung artentypischer Tier-
korperteile;

- Identifizierung bestimmter Schlachtkdrperteile, an denen sich
Veranderungen zeigen, und Erlauterungen dazu;

- Hygienekontrolle, einschlieRlich Uberpriifung der guten Hygienepraxis und
der Anwendung der HACCP-gestutzten Verfahren;

- Registrierung der Ergebnisse der Schlachttieruntersuchung;

- Probenahmen;

- Ruckverfolgbarkeit von Fleisch;

- Dokumentation.

Die amtlichen Fachassistenten mussen durch regelmafigedeorgisinal3nahmen und Fach-
literatur ihre Kenntnisse aktualisieren und sich tUber neue Ekitwigen auf dem Laufenden
halten.

Die amtlichen Fachassistenten missen sich soweit irgend madiidichen

FortbildungsmalRnahmen unterziehen.

Eine bereits zum amtlichen Fachassistenten ernanmsienRauss hinreichende Kenntnisse in
den in Nummer 5 genannten Bereichen haben. Gegebenenfallsiendiess Kenntnisse
durch Fortbildungsmaflinahmen erwerben. Die zustandige Behorde Ratdmgemessene

MafRnahmen zu treffen.

Fuhren die amtlichen Fachassistenten jedoch nur Probenahmen urgeArialy
Zusammenhang mit der Trichinenuntersuchung durch, muss die zustaediyeld@lediglich

sicherstellen, dass sie fur diese Aufgaben angemessen gescheit wer



ABSCHNITT IV: SPEZIFISCHE VORSCHRIFTEN

KAPITEL I: HAUSRINDER

A. UNTER SECHS WOCHEN ALTE RINDER

Die Schlachtkorper und die Nebenprodukte der Schlachtung der unter sechsrélten Rinder

sind den folgenden Verfahren der Fleischuntersuchung zu unterziehen:

1.  Besichtigung von Kopf und Rachen; Anschneiden und Untersuchen der Schlwmibpfl
knoten (Lnn. retropharyngiales); Untersuchung von Maul und Schlund; Dstexnider

Zunge; Entfernen der Tonsillen;

2.  Besichtigung von Lunge, Luft- und Speiserdhre; Durchtasten dgel.dmschneiden und
Untersuchen der Lymphknoten an der Lungenwurzel (Lnn. biforceg et eparteriales) und im
Mittelfell (Lnn. mediastinales); Offnen der Luftrohmed der Hauptluftrohrenaste durch Langs-
schnitt; Quereinschnitt im hinteren Drittel der Lungectiidie Hauptluftréhrenaste; diese An-

schnitte sind jedoch nicht erforderlich, wenn die Lunge Verzehr ausgeschlossen wird;

3.  Besichtigung von Herzbeutel und Herz; Anschneiden des Herzeasldimgsschnitt zur

Offnung der Kammern und Durchtrennung der Scheidewand;

4.  Besichtigung des Zwerchfells;
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B.

Besichtigung der Leber und der Lymphknoten an der péirée und Bauchspeicheldriise
(Lnn. portales); Durchtasten und erforderlichenfallschngiden der Leber und ihrer Lymph-

knoten;

Besichtigung des Magen-Darm-Trakts, des Mesenteriand,ymphknoten der Magengegend
und der Mesenteriallymphknoten (Lnn. gastrici, mesenteramiales et caudales); Durchtasten
und erforderlichenfalls Anschneiden der Lymphknoten der Magengegend uneskemtist
riallymphknoten;

Besichtigung und erforderlichenfalls DurchtastemMiéz;

Besichtigung der Nieren; erforderlichenfalls Ansdhaér Nieren und ihrer Lymphknoten (Lnn.
renales);

Besichtigung von Brust- und Bauchfell;
Besichtigung und Durchtasten der Nabelgegend und der Gelerkegifelsfall Anschnitt

der Nabelgegend und Offnung der Gelenke; Untersuchung der Gelenkfliissigkeit.

UBER SECHS WOCHEN ALTE RINDER

Die Schlachtkorper und die Nebenprodukte der Schlachtung der tber sechs altena®ender

sind den folgenden Verfahren der Fleischuntersuchung zu unterziehen:



Besichtigung von Kopf und Rachen; Anschneiden und Untersuchung der Schlundkopf-,
Kehlgangs- und Ohrspeicheldrisenlymphknoten (Lnn. retropharyngiales, maneioeda
parotidei); Untersuchung der auf3eren Kaumuskeln durch zwei Einsgarateel zum Un-
terkiefer, der inneren Kaumuskeln (innere Musculi pterygoidei)rddmschnitt auf einer
Ebene; Losung der Zunge zur eingehenden Besichtigung von Maul und Schlund sowie Be-

sichtigung und Durchtasten der Zunge selbst; Entfernung der Tonsillen;

Untersuchung von Luft- und Speiserdhre; Besichtigung und Duehi@er Lunge; Anschnei-
den und Untersuchen der Lymphknoten an der Lungenwiurzel §ifurcationes et eparteria-
les) und im Mittelfell (Lnn. mediastinales); Offnerr deiftrohre und der Hauptluftréhrenaste
durch Langsschnitt; Quereinschnitt im hinteren Drittellderge durch die Hauptluftréhren-
aste; diese Anschnitte sind jedoch nicht erfordeni@mn die Lunge vom Verzehr ausge-

schlossen wird;

Besichtigung von Herzbeutel und Herz; Anschneiden desehiedurch Langsschnitt zur Off-

nung der Kammern und Durchtrennung der Scheidewand,

Besichtigung des Zwerchfells;

Besichtigung und Durchtasten der Leber und ihrer Lymptieknan der Leberpforte und der
Bauchspeicheldriise (Lnn. portales); Anschneiden der Magbefder Leber und an der Basis

des "Spigelschen Lappens" zur Untersuchung der Gallgagan

Besichtigung des Magen-Darm-Trakts, des Mesenteraans,ymphknoten der Magengegend
und der Mesenteriallymphknoten (Lnn. gastrici, mesenter&miales et caudales); Durchtasten
und erforderlichenfalls Anschneiden der LymphknotenMiiegengegend und der Mesente-

riallymphknoten;



7.  Besichtigung und erforderlichenfalls Durchtastenhdiéz;

8.  Besichtigung der Nieren; erforderlichenfalls Ansclateit Nieren und der renalen Lymph-

knoten (Lnn. renales);
9.  Besichtigung von Brust- und Bauchfell,
10. Besichtigung der Genitalien (mit Ausnahme des Penis dalbereits entfernt worden ist);

11. Besichtigung und erforderlichenfalls Durchtasten und Anschneiddauders und seiner
Lymphknoten (Lnn. supramammarii); bei Kiilhen Offnung jeder Euterldilfieh langen, tie-
fen Einschnitt bis zu den Zisternen (Sinus lactiferes) und Eiegibém der Euterlymph-

knoten, es sei denn, das Euter ist vom Verzehr ausgeschlossen.

KAPITEL II: HAUSSCHAFE UND HAUSZIEGEN

Die Schlachtkorper und die Nebenprodukte der Schlachtung der Schafe undsfeiggen fol-

genden Verfahren der Fleischuntersuchung zu unterziehen:

1. Besichtigung des Kopfes nach dem Enthauten und, im Verdachtsfedtsuchung von
Rachen, Maul, Zunge, Schlundkopf- und Ohrspeicheldriisenlymphknoten; unbesignadet
tierseuchenrechtlichen Vorschriften ertibrigen sich diese Untarsgen, wenn die zustan-
dige Behorde gewahrleisten kann, dass der Kopf - einschlie3lich Zungzetird - vom

Verzehr ausgeschlossen wird;
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Besichtigung von Lunge, Luft- und Speiserdhre; Durchtasten der Lunge runghujeh-
knoten an der Lungenwurzel (Lnn. bifurcationes et eparteriales) uhttieifell (Lnn.
mediastinales); im Zweifelsfall Anschnitt und Untersuchungetti@gane und Lymph-

knoten;

Besichtigung von Herzbeutel und Herz; im Zweifelsfall Anst¢humitl Untersuchung des

Herzens;

Besichtigung des Zwerchfells;

Besichtigung der Leber und der Lymphknoten an der Leberpforteauch8peicheldriise
(Lnn. portales); Durchtasten der Leber und ihrer Lymphknoten; Ansclemitlagenflache

der Leber zur Untersuchung der Gallengange;

Besichtigung des Magen-Darm-Trakts, des Mesenteriumgydghknoten der Magen-

gegend und der Mesenteriallymphknoten (Lnn. gastrici, mesenteaitiades et caudales);

Besichtigung und erforderlichenfalls Durchtasten der Milz;

Besichtigung der Nieren; erforderlichenfalls Anschnitt dieré und ihrer Lymphknoten

(Lnn. renales);

Besichtigung von Brust- und Bauchfell;

Besichtigung der Genitalien (mit Ausnahme des Penis,dabereits entfernt worden ist);



11. Besichtigung des Euters und seiner Lymphknoten;

12. Besichtigung und Durchtasten der Nabelgegend und der Gelenkad®n jTieren; im
Zweifelsfall Anschnitt der Nabelgegend und Offnung der Gelenkesrsimthung der
Gelenkflussigkeit.

KAPITEL IIIl: ALS HAUSTIERE GEHALTENE EINHUFER

Die Schlachtkorper und Nebenprodukte der Schlachtung von Einhufern sind den folgenden

fahren der Fleischuntersuchung zu unterziehen:

1. Besichtigung des Kopfes und - nach Lésen der Zunge - des RachestdaBten und erfor-
derlichenfalls Anschnitt der Unterkiefer-, Schlundkopf-, und Ohrégéiiciisenlymphknoten
(Lnn. mandibulares, retropharyngiales et parotidei); Losung der Zungigehenden Be-
sichtigung von Maul und Schlund; Besichtigung und Durchtasten der Zunge selbst;

Entfernung der Tonsillen;

2.  Besichtigung von Lunge, Luft- und Speiserdhre; Durchtasten der LungehtBsten und er-
forderlichenfalls Anschnitt der Lymphknoten an der Lungenwurzel (Lnurdztiones et
eparteriales) und im Mittelfell (Lnn. mediastinales); Offien Luftréhre und der Haupt-
luftrdhrenaste durch Langsschnitt; Quereinschnitt im hinter@teDder Lunge durch die
Hauptluftréhrenaste; diese Anschnitte sind jedoch nicht erfordevlienn die Lunge vom

Verzehr ausgeschlossen wird;

3. Besichtigung von Herzbeutel und Herz; Langsschnitt am Hewredffnung der Kammern

und Durchtrennung der Scheidewand;
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11.

12.

Besichtigung des Zwerchfells;

Besichtigung, Durchtasten und erforderlichenfalls Anschnitt dbeiLund der Lymphknoten

an der Leberpforte und der Bauchspeicheldriise (Lnn. portales);

Besichtigung des Magen-Darm-Trakts, des Mesenteriuend,yinphknoten der Magenge-
gend und der Mesenteriallymphknoten (Lnn. gastrici, mesenteritiades et caudales); er-
forderlichenfalls Anschnitt der Lymphknoten der Magengegend und demkéeisd
lymphknoten;

Besichtigung und erforderlichenfalls Durchtasten der Milz;

Besichtigung der Nieren; erforderlichenfalls Anschnitt dieré und ihrer Lymphknoten

(Lnn. renales);

Besichtigung von Brust- und Bauchfell;

Besichtigung der Genitalien bei Hengsten (mit AusnahmPelas, falls er bereits entfernt

worden ist) und Stuten;

Besichtigung des Euters und seiner Lymphknoten (Lnhn. supramanumnalr&)forderlichen-

falls Anschnitt der Lymphknoten des Gesauges;

Besichtigung und Durchtasten der Nabelgegend und der Gelenke beiTierganim Zwei-
felsfall Anschnitt der Nabelgegend und Offnung der Gelenke; Unteusgoder Gelenkflis-
sigkeit;



13. Untersuchung aller Schimmel oder Grauschimmel auf Melanosgleladomata durch Un-
tersuchung von Muskeln und Lymphknoten der Schulter (Lnn. subrhomboidei) unter dem
Schulterblattknorpel nach Abheben der Muskelbander einer Schultéegéreder Nieren

und Untersuchung nach einem Schnitt durch die gesamte Niere.

KAPITEL IV: HAUSSCHWEINE

A.  SCHLACHTTIERUNTERSUCHUNG

1. Die zustandige Behorde kann beschliel3en, dass die zur Schlactttimgniten Schweine im
Herkunftsbetrieb der Schlachttieruntersuchung zu unterziehensidiésem Fall darf eine

Partie Schweine aus einem Haltungsbetrieb nur geschlachtirwerenn folgende Anforde-

rungen erfullt sind:

a) Die Gesundheitsbescheinigung gemal Kapitel X Teil A liegubéli,

b) die Vorschriften der Nummern 2 bis 5 sind erfillt.

2.  Die Schlachttieruntersuchung im Herkunftsbetrieb muss Folgendassen:

a) Kontrollen von Betriebsbiichern oder anderer Aufzeichnungen ineBetinschlief3-

lich von Informationen zur Lebensmittelkette;

b)  Untersuchung der Schweine, um festzustellen,

)] ob sie an einer durch Kontakt oder Verzehr des Fleischs an$dh oder Tier
Ubertragbaren Krankheit leiden oder einen entsprechenden Zustand emfweis
oder ob einzelne Tiere oder die gesamte Partie Anzeichen agrfiwdie den

Ausbruch einer solchen Krankheit beflirchten lassen,



i)  ob sie allgemeine Verhaltensstorungen oder Krankheitsarerezgigen, die be-

wirken kdnnen, dass das Fleisch genussuntauglich wird, oder

iii) ob nachzuweisen ist oder der begriindete Verdacht bestettsidashemische
Ruckstande Uber den in Gemeinschaftsvorschriften festgelegten Hatbstwe

oder Rickstande verbotener Stoffe enthalten.

Ein amtlicher Tierarzt oder ein zugelassener Tiemauss die Schlachttieruntersuchung im
Herkunftsbetrieb durchfiihren. Die Schweine sind unmittelbar chia&htung zu versenden

und durfen nicht mit anderen Schweinen zusammenkommen.
Die Schlachttieruntersuchung im Schlachthof muss nur Folgenafassen:
a) eine Uberprifung der Identitat der Tiere und

b)  ein Screening, um sicherzustellen, dass die Bestimmuhgemés Wohlbefinden der
Tiere eingehalten wurden und dass keinerlei Anzeichen einesxdastaorhanden
sind, der sich nachteilig auf die Gesundheit von Mensch und Tieirkaawonnte.

Dieses Screening kann von einem amtlichen Fachassistentdgeifirrt werden.

Werden die Schweine nicht innerhalb von drei Tagen nach Aussteler Gesundheitsbe-

scheinigung gemafl Nummer 1 Buchstabe a geschlachtet, so

a) mauissen sie erneut untersucht und es muss eine neue Gesundheitsigesg ausge-

stellt werden, wenn die Tiere den Herkunftsbetrieb noch nictdsssm haben, um in

den Schlachthof verbracht zu werden;

b) kann die Schlachtung, wenn sich die Tiere bereits auf dem Weg ioder im
Schlachthof befinden und der Grund fur die Verzégerung geprtft wurde,rgigiieh

werden, vorausgesetzt, die Tiere werden einer erneuten Sdelacttdrsuchung unter-

zogen.



FLEISCHUNTERSUCHUNG

Die Schlachtkdrper und die Nebenprodukte der Schlachtung von Schweing@nhtienter

Nummer 2 fallen, sind den folgenden Verfahren der Fleischuntersughungerziehen:

a) Besichtigung von Kopf und Rachen; Anschnitt und Untersuchungrderki¢fer-
lymphknoten (Lnn. mandibulares); Besichtigung von Mauhl$w und Zunge;

b)  Besichtigung von Lunge, Luft- und Speiserthre; Durchtasteloutheye und der Lymph-
knoten an der Lungenwurzel (Lnn. bifurcationes et epatt=) und im Mittelfell (Lnn.
mediastinales); Offnen der Luftréhre und der Hauptluftrédsendurch Langsschnitt;
Quereinschnitt im hinteren Drittel der Lunge durchidauptluftrohrendste; diese An-
schnitte sind jedoch nicht erforderlich, wenn die Lungie Verzehr ausgeschlossen

wird:;

c) Besichtigung von Herzbeutel und Herz; Anschneiden des Hetmects Langsschnitt

zur Offnung der Kammern und Durchtrennung der Scheidewand;

d) Besichtigung des Zwerchfells;

e) Besichtigung der Leber und der Lymphknoten an der Leberpforteauah&eichel-
drise (Lnn. portales); Durchtasten der Leber und lyephknoten;

f) Besichtigung des Magen-Darm-Trakts, des Mesenteriumd,ytephknoten der
Magengegend und der Mesenteriallymphknoten (Lnn. gastrici, meseataniales et
caudales); Durchtasten und erforderlichenfalls Ansclemeder Lymphknoten der

Magengegend und der Mesenteriallymphknoten;



g) Besichtigung und erforderlichenfalls Durchtasten der Milz;

h)  Besichtigung der Nieren; erforderlichenfalls Anschnittiieren und ihrer Lymph-

knoten (Lnn. renales);

i) Besichtigung von Brust- und Bauchfell;

)] Besichtigung der Genitalien (mit Ausnahme des Penis, éalbereits entfernt worden
ist);

k) Besichtigung des Gesauges und seiner Lymphknoten (Lnn. supramgmmeaBauen
Anschnitt der Lymphknoten des Gesauges;

)] Besichtigung und Durchtasten der Nabelgegend und der GelenkmgenjTieren; im
Verdachtsfall Anschnitt der Nabelgegend und Offnung der Gelenke.

Die zustandige Behdrde kann auf der Grundlage epidemiologischemateer Daten des
Betriebs entscheiden, dass Mastschweine, die seit demzabhsetkontrollierter Haltung in
integrierten Produktionssystemen gehalten wurden, in einigen odedatlenNummer 1

genannten Falle lediglich einer Besichtung unterzogen werden.



KAPITEL V: GEFLUGEL

A. SCHLACHTTIERUNTERSUCHUNG

1. Die zustandige Behorde kann entscheiden, dass zur Schlachtungrivest@efltigel im
Herkunftsbetrieb der Schlachttieruntersuchung unterzogen widiesem Fall darf eine Par-
tie Tiere aus einem Betrieb nur geschlachtet werden, wenmét#genforderungen erfullt
sind:
a) Den Tieren liegt die Gesundheitsbescheinigung gemal Kapitel X bei, und
b) die Vorschriften der Nummern 2 bis 5 sind erfillt.

2.  Die Schlachttieruntersuchung im Herkunftsbetrieb muss Folgendfassen:

a) Kontrollen von Betriebsbuichern oder anderen Aufzeichnungen ielBetinschliel3-

lich von Informationen zur Lebensmittelkette;

b)  eine Untersuchung der Partie, um festzustellen, ob die Tier

i) an einer durch Kontakt oder Verzehr des Fleischs auf Mensch mateibErtrag-
baren Krankheit leiden oder einen entsprechenden Zustand aufegeahrem
Verhalten nach Anzeichen aufweisen, die den Ausbruch einer solchekh€it

beflrchten lassen,

i) allgemeine Verhaltensstorungen oder Krankheitsanzeichen zdigdmewirken

koénnten, dass das Fleisch genussuntauglich wird, oder



iii)  Anzeichen aufweisen, dass sie chemische Rickstande é@bén Gemein-
schaftsvorschriften festgelegten Hochstwerten oder Rickstarusemer Stoffe

enthalten.

Ein amtlicher Tierarzt oder ein zugelassener Tieratsts die Schlachttieruntersuchung im

Herkunftsbetrieb durchfuhren.
Die Schlachttieruntersuchung im Schlachthof muss nur Folgenadassen:
a) eine Uberprifung der Identitat der Tiere und

b) ein Screening, um sicherzustellen, dass die Bestimmumhgemés Wohlbefinden der
Tiere eingehalten wurden und keinerlei Anzeichen eines Zustandesdenhsind, der
sich nachteilig auf die Gesundheit von Mensch und Tier auswirkenekddas Scree-

ning kann von einem amtlichen Fachassistenten durchgefiihrt werden.

Werden die Tiere nicht innerhalb von drei Tagen nach Ausstalem@esundheitsbeschei-

nigung gemal Nummer 1 Buchstabe a geschlachtet, so

a) muss die Partie erneut untersucht und es muss eine rewsdBeitsbescheinigung
ausgestellt werden, sofern die Partie noch nicht aus dem Herkurdtsletden

Schlachthof verbracht worden ist;

b)  kann die Schlachtung, sofern sich die Partie bereits auf dgmr/den oder im
Schlachthof befindet und der Grund fir die Verzdgerung geprift wurde, gepiehm

werden, vorausgesetzt, die Partie wird erneut untersucht.

Wurde keine Schlachttieruntersuchung im Herkunftsbetrieb durchgefilhet der amtliche

Tierarzt die Partie im Schlachthof zu untersuchen.



Zeigt das Geflugel klinische Symptome einer KrankBeiturfen die Tiere nicht fir den
menschlichen Verzehr geschlachtet werden. Die Totung soladreram Ende des Arbeits-
tages im Anschluss an die Normalschlachtungen ist jedochsimyléefern alle erforderlichen
Vorkehrungen getroffen werden, um das Risiko der Verschleppung vokhé&igserregern
zu vermeiden, und sofern die Schlachtanlage nach der Toétung unveérzjeykinigt und

desinfiziert wird.

Bei zur Stopflebererzeugung ("Foie gras") gehaltenem Geflagebei verzogert ausgewei-
detem Geflligel, das im Herkunftsbetrieb geschlachtet wurdes dieiSchlachttierunter-
suchung gemald den Nummern 2 und 3 durchgefuihrt werden. Eine BescheiniguRglgama
Muster in Teil C ist den nicht ausgeweideten Schlachtkérpermebddeférderung in den

Schlachthof oder den Zerlegungsbetrieb beizufligen.

FLEISCHUNTERSUCHUNG

Alle Tiere sind gemalR den Abschnitten | und Ill einer Fleis@msathung zu unterziehen.

Daruber hinaus fuhrt der amtliche Tierarzt personlich die folgehbitersuchungen durch:

a) téagliche Besichtigung der Eingeweide und Leibeshohlen einereapatigen Stich-

probe von Tieren;

b) bei jeder Geflugelpartie ein und derselben Herkunft eingetaticteorobenunter-
suchung von Teilen von Tieren oder von ganzen Tieren, deren Fleischi Béaideh-

untersuchung fur genussuntauglich erklart wurde, und

c) sonstige erforderlichen Untersuchungen, wenn der Verdacht bestehtas Fleisch

der betreffenden Tiere genussuntauglich sein kénnte.

Bei zur Stopflebererzeugung ("Foie gras") gehaltenem GeflingeVerzégert ausgeweidetem
Geflligel, das im Herkunftsbetrieb gewonnen wurde, muss dicRlgtersuchung eine
Kontrolle der dem Schlachtkorper beigefligten Bescheinigung umfasseeWie
Schlachtkorper direkt vom Herkunftsbetrieb in den Zerlegungsbdie®&rdert, erfolgt die

Fleischuntersuchung im Zerlegungsbetrieb.



C. MUSTER DER GESUNDHEITSBESCHEINIGUNG

GESUNDHEITSBESCHEINIGUNG
fur zur Gewinnung von Stopflebern ("Foie gras") bestimmbegesfiir im Herkunftsbetrieb geschlachtetes
Gefllgel, das verzogert ausgeweidet wird

ZUSTANAIGE DIENSISTEIIE: .....ceii ettt s et e e et mmm et e e e s aae e e e s sasase e e s asseeeeennsssmmmnms

PP
1. Angaben zur Identifizierung der nicht ausgeweideten Schlachtkérper

LI (== g o5 PPPRT
o 22 Y 0| S

2. Angaben zur Herkunft der nicht ausgeweideten Schlachtkorper:
ANSCHIIE dES BEINEDS: ...tk e et sab e e s e e emmnma s

3. Bestimmung der nicht ausgeweideten Schlachtkoérper:
Die nicht ausgeweideten Schlachtkdrper werden zu folgezalegungsbetrieb befordert: ......................

4, Erklarung

Der Unterzeichnete erklart, dass

- die vorstehend bezeichneten nicht ausgeweideten Schlachtkdrpeeven §iammen, die am
................... (Datum) um ............... Ulirvorgenannten Betrieb der Schlachttieruntersuchung

unterzogen und fir gesund befunden wurden;

- die Aufzeichnungen und sonstigen Unterlagen zu diesen Tieren den rechiiidloederungen
genlgten und einer Schlachtung des Gefliigels nicht entgegenstehen.

y LS TS (Y| T U SPPRR
(Ort)
= 0 0 S OUPSTR
(Datum)
Stempel

(Unterschrift des amtlichen oder zugelassenen Tierarztes)



KAPITEL VI: IN ZUCHTBETRIEBEN GEHALTENE HASENTIERE

Die Vorschriften fur Geflugel gelten auch fur die in Zuchtbeeiegehaltenen Hasentiere.

KAPITEL VII: FARMWILD

A.

1.

SCHLACHTTIERUNTERSUCHUNG

Die Schlachttieruntersuchung kann im Herkunftsbetrieb durchgefuldémearenn die An-
forderungen des Anhangs 1l Abschnitt Il der Verordnung (EG) Nr. .../2@d#illt werden.
In diesem Fall ist sie von einem amtlichen Tierarzt odeereizugelassenen Tierarzt vorzu-
nehmen.

Bei der Schlachttieruntersuchung im Herkunftsbetrieb sind dieeB&licher und sonstigen
Aufzeichnungen in Herkunftsbetrieben zu kontrollieren, einschlie3licinteamationen zur
Lebensmittelkette.

Findet die Schlachttieruntersuchung nicht friiher als drei Vagaer Ankunft der Tiere im
Schlachthof statt und werden die Schlachttiere lebend im $¢théd@ngeliefert, so braucht

die Schlachttieruntersuchung im Schlachthof nur Folgendes zu umfassen:
a) eine Uberprifung der Identitat der Tiere und
b)  ein Screening, um sicherzustellen, dass die Bestimmuhgermés Wohlbefinden der

Tiere eingehalten wurden und keinerlei Anzeichen eines Zustands a@ierhsind, der

sich nachteilig auf die Gesundheit von Mensch und Tier auswirken kdnnte.

*

Amtsblatt: bitte die Nummer der Verordnung mit spezifiscHggienevorschriften fur
Lebensmittel tierischen Ursprungs, siehe Erwagungsgrund 1, 2. Veroraémifigen.



4. Lebenden Tieren, die im Haltungsbetrieb untersucht wurden, nmesBescheinigung nach
dem Muster in Kapitel X Teil A beiliegen. Tieren, die imaltdingsbetrieb untersucht und
geschlachtet wurden, muss eine Bescheinigung nach dem Muster tiel BEapeil B

beiliegen.

B. FLEISCHUNTERSUCHUNG

1. Die Fleischuntersuchung umfasst das Abtasten und, fabsféiiderlich gehalten, das An-
schneiden von Schlachtkorperteilen mit Gewebeveranderungen odedausnaGrinden

verdachtiger Schlachtkorperteile.

2. Die vorstehend beschriebenen Verfahren fiir die FleischunterguobuRindern und Scha-

fen, Hausschweinen und Gefligel sind auf die entsprechenden Farmwilalaztevenden.

3. Wurden die Tiere im Betrieb geschlachtet, so pruft der@matlTierarzt im Schlachthof die

den Tieren beigefligte Bescheinigung.

KAPITEL VIII: FREI LEBENDES WILD

A. FLEISCHUNTERSUCHUNG

1. Freilebendes Wild ist nach seiner Verbringung in den Wildbeanggsibetrieb so schnell wie

moglich zu untersuchen.

2.  Der amtliche Tierarzt berticksichtigt die Bescheinigung odeinfibormationen, die die kun-

dige Person im Sinne der Verordnung (EG) Nr. .../2Z06digegeben hat.

*

Amtsblatt: bitte die Nummer der Verordnung mit spezifiscHggienevorschriften fur
Lebensmittel tierischen Ursprungs, siehe Erwagungsgrund 1, 2. Veroramifiigen.



3.

Bei der Fleischuntersuchung hat der amtliche Tierarztridig®alinahmen durchzufihren:

a)

b)

d)

Besichtigung des Tierkorpers, seiner Leibeshdhlen und gegebensgifeer Organe

)] zur Feststellung etwaiger, nicht von der Jagd herriihrender AireomBlabei

kann sich die Diagnose auf Angaben der kundigen Person zum Verhaltee-des Ti

res vor dem Erlegen stltzen,

i) zur Kontrolle, dass der Tod des Tieres nicht durch andere Gelsiderch Erle-

gen verursacht wurde.

Reicht die Besichtigung fur eine Beurteilung nicht aus, so singmgehende Labor-

untersuchungen durchzufthren;

Untersuchung auf organoleptische Anomalien;

Durchtasten der Organe, soweit dies fur erforderlich gahalird,;

wenn ein begrundeter Verdacht auf Riicksténde oder Schadstoffbelzesttaty, eine
Untersuchung auf nicht von der Jagd herrihrender Rickstande, auch auf 4dimaekelt
stoffe, durch Beprobung. Wird wegen begriindeten Verdachts eine gatitende Un-
tersuchung durchgefihrt, so ist die Beurteilung aller anderen direge gemeinsamen
Strecke oder von Teilen dieser Tiere, bei denen den Umstandeangetommen
werden kann, dass sie dieselben Anomalien aufweisen, so latiggzustellen, bis die

weiter gehende Untersuchung abgeschlossen ist;



Untersuchung auf Merkmale, die darauf hinweisen, dass eilasiFgesundheitlich be-

denklich ist, insbesondere

)

ii)

Vi)

vii)

viii)

vom Jager mitgeteilte abnorme Verhaltensweisen und Storuatageallgemein-

zustandes;

generalisierte Tumore oder Abszesse, wenn sie in viegsgten inneren Organen

oder in der Muskulatur vorkommen;

Arthritis, Orchitis, pathologische Veranderungen der Ledmar Milz, Darm- oder

Nabelentziindungen;

nicht von der Jagd herrihrende Fremdkorper in Leibeshéhlen, im Magen, D
oder Harn, sofern Brust- oder Bauchfell verfarbt sind (fallardigee Eingeweide
vorhanden sind);

Parasitenbefall;

Ubermafige Gasbildung im Magen- und Darmtrakt mit Verfarbungderen

Organe (falls derartige Eingeweide vorhanden sind);

erhebliche Abweichungen der Muskulatur oder der Organe in Radnsjstenz

oder Geruch;

alte, offene Knochenbriiche;

Auszehrung (Kachexie) und/oder generalisierte oder lokalisietten®;



x)  frische Verklebungen oder Verwachsungen mit Brust- oder Baudifet|

Xi)  sonstige augenfallige und grof3flachige Veranderungen wie beispisdsver-

wesung.

4.  Auf Verlangen des amtlichen Tierarztes sind Wirbelsaulekiopd langs zu spalten.

5.  BeiKleinwild, das nicht unmittelbar nach dem Erlegasgeweidet wurde, fihrt der amtliche
Tierarzt die Fleischuntersuchung an einer repraseata8tichprobe von Tieren derselben Stre-
cke durch. Ergibt die Untersuchung eine auf den Menschen Ubertraghak&it oder eines
der in Nummer 3 Buchstabe e aufgefuihrten Merkmale, so flhanaigiche Tierarzt weitere
Untersuchungen der gesamten Partie durch, um festzustellen, Gbr#i@per flr genuss-

untauglich erklart oder einzeln untersucht werden muissen.

6. Im Zweifelsfall kann der amtliche Tierarzt an denmdfétnden Tierkorperstellen weitere
Schnitte und Untersuchungen vornehmen, soweit diesriféireadgultige Diagnose erforderlich

ist.

B. ENTSCHEIDUNGEN AUFGRUND VON KONTROLLERGEBNISSEN

Zusatzlich zu den Fallen gemal Abschnitt Il Kapitel V isigeh flr genussuntauglich zu erklaren,

das bei der Fleischuntersuchung eines der Merkmale geman Nlaihfer 3 Buchstabe e auf-

weist.



KAPITEL IX: SPEZIFISCHE GEFAHREN

A.

TRANSMISSIBLE SPONGIFORME ENZEPHALOPATHIEN

Die amtliche Uberwachung in Bezug auf TSE ist unter Beriickgiohg der Verordnung (EG)
Nr. 999/2001 sowie sonstiger relevanter Gemeinschaftsvorschriftehnzddiihren.

B.

1.

CYSTICERCOSE

Die Verfahren der Fleischuntersuchung gemaf den Kapiteln | ubbittidh die Mindestan-
forderungen fiir die Untersuchung auf Cysticercose bei Schweinen unskeigherWochen
alten Rindern. Darlber hinaus kénnen spezifische serologische &€psendet werden. Bei
Uber sechs Wochen alten Rindern ist ein Anschneiden der Kaumuogk#lawingend vorge-
schrieben, sofern ein spezifischer serologischer Test dutdirgefird. Das Gleiche gilt fir
Uber sechs Wochen alte Rinder, die in einem amtlich als Qysstesérei bescheinigten Be-

trieb aufgezogen wurden.

Cysticercose-infiziertes Fleisch ist fur genussuntaugtliokrilaren. Ist das Tier jedoch nicht
generalisiert Cysticercose-infiziert, so kénnen die nichziefien Teile nach einer Kaltebe-

handlung fur genusstauglich erklart werden.

TRICHINOSE

Schlachtkdrper von Schweinen (Hausschweine, Farmwildschweinesutebende Wild-
schweine), Einhufern und anderen Tierarten, die an Trichinosenkekr&dnnen, missen
gemal den geltenden gemeinschaftlichen Rechtsvorschriften elh&n untersucht

werden, sofern in diesen Rechtsvorschriften nichts anderesléggtegad.



Fleisch von mit Trichinen infizierten Tieren ist fur genussunielugu erklaren.

ROTZ

Einhufer sind gegebenenfalls auf Rotz zu untersuchen. Diesuabtemg von Einhufern auf
Rotz umfasst eine sorgféltige Besichtigung der Schleimhautewftndhre, Kehlkopf,
Nasenhdhle und ihrer Nebenhohlen nach Spaltung des Kopfes langs derdddedennd

Auslosen der Nasenscheidewand.

Fleisch von Pferden, bei denen Rotz diagnostiziertiey ist fur genussuntauglich zu erklaren.

TUBERKULOSE

Haben Tiere positiv oder nicht eindeutig auf Tuberkulin reagiertlieden andere Grinde
fur einen Infektionsverdacht vor, sind diese Tiere getrennt von andiemen zu schlachten,
wobei Vorkehrungen zu treffen sind, um das Risiko der Kontaminierung ar@igracht-

korper, der Schlachtlinie und des Schlachthofpersonals auszuschlie3en.

Samtliches Fleisch von Tieren, bei denen bei der Fleisasunteing an mehreren Organen
oder mehreren Kdorperteilen lokalisierte Tuberkuloselasionggestllt wurden, ist fur
genussuntauglich zu erklaren. Wird jedoch in den Lymphknotenmes €rgans oder Korper-
teils eine Tuberkuloselasion festgestellt, missen rabefallene Organ oder der befallene

Kdrperteil und die zugehoérigen Lymphknoten flr genussutitdwerklart werden.



F. BRUCELLOSE

1. Haben Tiere positiv oder nicht eindeutig auf einen Brucelloser@agiert oder liegen andere
Grunde fur einen Infektionsverdacht vor, sind diese Tiere getrenranderen Tieren zu
schlachten, wobei Vorkehrungen zu treffen sind, um das Risiko der Koigamng anderer
Schlachtkorper, der Schlachtlinie und des Schlachthofpersonals chedzers.

2. Fleisch von Tieren, bei denen bei der Fleischuntersuchung Léasistgestellt wurden, die
eine akute Brucellose-Infektion anzeigen, ist fur genussuntauglictklZueegr. Bei Tieren, die
positiv oder nicht eindeutig auf einen Brucellose-Test realgadren, sind Euter, Genitaltrakt

und Blut fur genussuntauglich zu erklaren, auch wenn keine Lasion febtgastee.
KAPITEL X: MUSTER DER GESUNDHEITSBESCHEINIGUNG
A. MUSTER DER GESUNDHEITSBESCHEINIGUNG FUR LEBENDEERE

GESUNDHEITSBESCHEINIGUNG

fur lebende Tiere, die vom Haltungsbetrieb zum Schladlitbabefordert werden
Zustandige DIenSISTEIIE: ... ..o e e

1. Identifizierung der Tiere

LI =] = L PR UT PR STSRP
F N 7Z= I T = PSPPSR
KENNZEICANUNG: . ettt meeeme s bt e e e st e e et e e e e e snnn e e e e anneee e e

2. Angaben zur Herkunft der Tiere
ANSCHIITt deS HEIrKUNESDEIEIOS: ... et
KeNNNUMMIEE ES B TS ™. .. oo ettt e em e e e et e e e e e e e e e e eenaaees

3. Angaben zur Bestimmung der Tiere
Die Tiere werden zu folgendem Schlachthof befordert............ccoee i,

mit folgendem TranSPOItMILIEL: .............v e e e reemme e s e e e e e e e saareeeeeaeeaanns

4. Andere relevante Informationen



5.  Erklarung
Der unterzeichnete Tierarzt erklart, dass

—  die oben bezeichneten Tiere am ........... (Datum) um.....Uhr im vorgenannten Betrieb der
Schlachttieruntersuchung unterzogen und fir gesund befunden wurden;

- die Aufzeichnungen und sonstigen Unterlagen zu diesen Tieren denigbheat¥orschriften
genugten und einer Schlachtung der Tiere nicht entgegenstanden.

U L0 =S (=1 | PRSP
(Ort)
=T PP PR ERRP
(Datum)
Stempel

(Unterschrift des amtlichen oder zugelassenen Tierarztes)

* nicht obligatorisch

B. MUSTER DER GESUNDHEITSBESCHEINIGUNG FUR IM HALTNGSBETRIEB
GESCHLACHTETE TIERE

GESUNDHEITSBESCHEINIGUNG

fur im Haltungsbetrieb geschlachtete Tiere
Zustandige DIenSISTEIl: ... ..o e s
1. Identifizierung der Tiere
L] =L oS P TP PP PP PPTPRPP PP
ANZANT TIBI: ..ttt eme etttk et ah e e e et e e bmmmma e e sae e e ee ke e e s e e an e e ne e e be e e
(= g V4= od o 01U o PSP EPRRPP
2. Angaben zur Herkunft der Tiere

ANSCHIITt deS HEIrKUNISDEINEIS: ... e e et
KeNNNUMMIEE ES B TS ™. ..o ettt eemem et e e et e e e e e e e e e e eeenaaees



3.  Angaben zur Bestimmung der Tiere

5.  Erklarung
Der unterzeichnete Tierarzt erklart, dass

- die oben bezeichneten Tiere am ........... (Datum) um.....Uhr im vorgenannten Betrieb der
Schlachttieruntersuchung unterzogen und fir gesund befunden wurden;

- sieam.............. (Datum) um ...... Uhr in denriBb geschlachtet und das Schlachten und
Ausbluten korrekt durchgefuhrt wurden;

- die Aufzeichnungen und sonstigen Unterlagen zu diesen Tieren ddichechAnforderun-
gen gentgten und einer Schlachtung der Tiere nicht entgegenstanden.

F T 0[S (= | OO PP UUPPRRUUPN
(Ort)
= 0 OSSPSR UP PN
(Datum)
Stempel

(Unterschrift des amtlichen oder zugelassenen Tierarztes)

* nicht obligatorisch




ANHANG I

LEBENDE MUSCHELN

KAPITEL I: GELTUNGSBEREICH

Dieser Anhang gilt fur lebende Muscheln sowie analog fiir lebendbediguter, lebende Mantel-

tiere und lebende Meeresschnecken.

KAPITEL Il: AMTLICHE UEBERWACHUNG LEBENDER MUSCHELNAUS
EINGESTUFTEN ERZEUGUNGSGEBIETEN

A.

EINSTUFUNG VON ERZEUGUNGS- UND UMSETZGEBIETEN

Die zustandige Behorde hat die Lage und Abgrenzung der von ihr eingelStatagungs-
und Umsetzgebiete festzulegen. Sie hat dabei gegebenenfallsmiiedensmittelunter-

nehmer zusammenzuarbeiten.

Die zustandige Behdrde hat die Erzeugungsgebiete, in denen sie di¢eBemder Muscheln
zulasst, je nach Ausmalf3 der Verunreinigung durch Féakalbakteriereidei drei folgenden
Klassen einzustufen. Sie hat dabei gegebenenfalls mit dem Letiehstternehmer

zusammenzuarbeiten.

Die zustandige Behdrde kann diejenigen Gebiete in Klasse Wifeimsaus denen lebende
Muscheln fur den unmittelbaren Verzehr geerntet werden konnen. Leldersdbaeln aus die-
sen Gebieten missen den Hygienevorschriften fir lebende Muscheln gemag AhAb-

schnitt VII Kapitel V der Verordnung (EG) Nr. .../200éntsprechen.

*

Amtsblatt: bitte die Nummer der Verordnung mit spezifiscHggienevorschriften fur
Lebensmittel tierischen Ursprungs, siehe S. 3, Erwagungsgruni¥dra2dnung, einfigen.



Die zustandige Behdrde kann diejenigen Gebiete in Klasse tBfemsaus denen lebende
Muscheln geerntet, aber erst nach Aufbereitung in einem Reinigurigsreoder nach dem
Umsetzen zum Verzehr in den Verkehr gebracht werden durfen, siardén Hygienevor-
schriften gemal” Nummer 3 entsprechen. Bei lebenden Muschelreaes Giebieten dirfen
in einem 5-tube-3-dilution-MPN-Test maximal 4600 E.coli je 100 gdieBleisch und

Schalenflissigkeit nachweisbar sein.

Die zustandige Behdrde kann diejenigen Gebiete in Klasse tGfemsaus denen lebende
Muscheln geerntet, aber erst nach langerem Umsetzen in Vedatacht werden durfen,
damit sie den Hygienevorschriften gemafld Nummer 3 entsprechdebBeden Muscheln
aus diesen Gebieten durfen in einem 5-tube-3-dilution-MPN-Test rab&&r000 E.coli je

100 g Muschelfleisch und Schalenflissigkeit nachweisbar sein.

Falls die zustandige Behorde die grundsatzliche EntscheiddtgetnifErzeugungs- oder

Umsetzgebiet einzustufen, hat sie folgende MalRnahmen zu treffen:

a) Sie erstellt ein Verzeichnis der Verschmutzungsquelmsohlichen oder tierischen
Ursprungs, die auch fiir die Verunreinigung des Erzeugungsgebiets veraokwsmith

kdnnten.

b)  Sie prift die Mengen organischer Schadstoffe, die in den verscbiedahresab-
schnitten freigesetzt werden, entsprechend den saisonbedingtatiovian der
menschlichen und tierischen Populationen im Einzugsgebiet, den erfilsstier-

schlagen, der Abwasserbehandlung usw.

c) Sie bestimmt die Merkmale des Schadstoffkreislaufs @#dicksichtigung von Stro-

mungsmustern, Tiefseemessung und Gezeitenzyklus im Erzeugungsgebiet.



d) Sie erstellt ein Probenahmeprogramm fur Muscheln im Erzeugungsgis sich auf
die Prufung vorhandener Daten stlitzt, wobei die Zahl der Probeyealigafische
Verteilung der Probenahmepunkte und die Probenahmehé&ufigkeit gewéhriais-
sen, dass die Analyseergebnisse fir das Gebiet so repraseigatidglich sind.

MONITORING EINGESTUFTER UMSETZ- UND ERZEUGUNGSGBETE

Die eingestuften Umsetz- und Erzeugungsgebiete sind regelméid zlaiberprufen,

a) dass keine rechtswidrigen Praktiken in Bezug auf Ursprung, HednahBestimmung

der lebenden Muscheln zum Einsatz kommen;

b) die mikrobiologische Beschaffenheit der lebenden Muscheln in Verbinditmigm

Erzeugungsgebiet und dem Umsetzgebiet einwandfrei ist;

c) toxinproduzierendes Plankton in den Erzeugungs- und Umsetzgewasserotorth8i

in lebenden Muscheln vorhanden ist;

d) inlebenden Muscheln chemische Schadstoffe vorhanden sind.



Zur Anwendung der Vorschriften gemald Nummer 1 Buchstaben b, ¢ umil Stishproben-

plane fur die Kontrollen aufzustellen, die in regelmafiigen Abstaader - wenn in unregel-
mafigen Intervallen geerntet wird - fallweise durchgefuhrt weldengeografische Vertei-

lung der Probenahmestellen und die Probenahmehéaufigkeit miissen gsteithidiass die

Ergebnisse der Analyse so reprasentativ wie mdglich fur dagfeette Gebiet sind.

Die Probenahmeplane zur Uberprifung der mikrobiologischen Quetititder Muscheln

mussen insbesondere Folgendes beriicksichtigen:

a) die voraussichtliche Schwankung bei der Verunreinigung durch Fétalba und

b) die in Teil A Nummer 6 genannten Parameter.

Die Probenahmeplane zur Prifung auf toxinproduzierendes Plankton in dagufigs- und
Umsetzgewassern und auf Biotoxine in lebenden Muscheln missen insbesiamdeig-
lichen Schwankungen des Vorhandenseins von Plankton beriicksichtigen, daBmarine

toxine produziert. Die Probenahme hat Folgendes zu umfassen:

a) regelmaRige Stichproben zur Ermittlung von Anderungen in der Zusasetaung von
toxinhaltigem Plankton und dessen geografischer Verteilung. Ergeluisself eine
Anhaufung von Toxinen in Muschelfleisch schlie3en lassen, erfordernivgdtrebe-
nahmen;

b) regelméaRige Toxizitatstests bei den am starksten kontaomsgdifahrdeten Muscheln

aus dem betroffenen Gebiet.



5. Die Probenahmen fir eine Toxinanalyse der Muscheln misden ideitrdumen, in denen
die Ernte zulassig ist, in der Regel einmal pro Woche erfolgese Probenahmehaufigkeit
kann in festgelegten Gebieten oder fir spezifische Muschelanrémgest werden, wenn eine
Risikobewertung in Bezug auf das Vorhandensein von Toxinen oder Phytoplanksehrein
geringes Risiko toxischer Episoden erwarten lasst. Sie extgilhen, wenn aus einer solchen
Bewertung hervorgeht, dass wochentliche Probenahmen nicht ausresdirend Die Risiko-
bewertung ist regelmélRig zu Uberprifen, um das Risiko von Toxinemeinden Muscheln

aus diesen Gebieten abschatzen zu kénnen.

6. Liegen Erkenntnisse Uber die Toxinakkumulationsrate flr einpp® von Arten im selben
Gebiet vor, so kann die Tierart mit der hochsten Rate als Indigatmmmen werden. Da-
durch wird die Gewinnung aller Arten dieser Gruppe mdglich, wenfia@ngehalt in der
Indikatorspezies unter den vorgeschriebenen Grenzwerten bleilttdeie§oxingehalt der
Indikatorspezies Uber den gesetzlichen Grenzwerten, so danfndéeder anderen Arten nur
dann zugelassen werden, wenn weitere Untersuchungen an den anderemxXngehalte

unterhalb der Grenzwerte ergeben.

7. Hinsichtlich des Planktonmonitorings mussen die Proben repatigdiir die Wassersaule
sein und Informationen tber das Vorhandensein toxischer Spezies sowieliPepula-
tionstendenzen liefern. Werden Veranderungen in toxischen Populatistmgestellt, die zu
einer Toxinakkumulation fihren kénnen, so ist die Probenahmehaufigkdfiuseheln zu
erhdhen, oder die Gebiete sind vorsichtshalber zu schlie3en, bigdmEse der Toxin-

analyse vorliegen.

8.  Probenahmepléane zur Feststellung chemischer Kontaminanten msigsemglichen, jeg-
liche Uberschreitung der in der Verordnung (EG) Nr. 466/2001 der Kofiemisgenannten

Hochstwerte zu erkennen.

! ABI. L 77 vom 16.3.2001, S. 1. Zuletzt ge&ndert durch die Verordrit@y Nr. 655/2004
(ABI. L 104 vom 8.4.2004, S. 48).



ENTSCHEIDUNGEN AUFGRUND DES MONITORINGS

Zeigen die Ergebnisse der Probenahmen, dass die Hygienenormersciieln berschritten
wurden oder dass anderweitig ein Risiko fur die menschliche Gesubhdbtght, so muss die
zustandige Behdrde das betreffende Erzeugungsgebiet schlieRen und diebender
Muscheln unterbinden. Die zustandige Behérde kann jedoch ein Erzeugungsgebatdtiat
der Klasse B oder C umstufen, wenn es die in Teil A aufgefitginschlagigen Kriterien er-

fullt und kein anderweitiges Risiko fur die menschliche Gesunhdaestellt.

Die zustandige Behdrde kann ein geschlossenes Gebiet wieder, Gfémn die hygienischen
Verhéltnisse bei den Muscheln wieder den Gemeinschaftsvdtenhentsprechen. Hat die
zustandige Behdrde ein Erzeugungsgebiet wegen des Vorhandenseins von Plankton oder
Ubermafigem Toxingehalt in Muscheln geschlossen, darf es erst geitnet werden,

wenn zwei aufeinander folgende Probenahmen im Abstand von mindé8t€nsnden Werte
unterhalb der gesetzlichen Grenzwerte ergeben. Bei diesmheidung kann die zustandige
Behorde auch Informationen tber die Tendenzen bei Phytoplankton bertigksichiegen
zuverlassige Daten uber die Dynamik der Toxizitat in einestiraenten Gebiet vor, und sind
aktuelle Daten uber eine rucklaufige Tendenz der Toxizitatigbsdr, kann die zustandige
Behdrde beschlieRen, das Gebiet wieder zu 6ffnen, wenn nur dienisggeeiner einzigen

Probenahme einen Wert unter dem gesetzlichen Hochstwert ausweise



ZUSATZLICHE ANFORDERUNGEN AN DAS MONITORING

Die zustandige Behorde Uberwacht Erzeugungsgebiete, in denenEratdilebender
Muscheln verboten oder fir die sie Sonderbedingungen festgelegt hat,gewdhrleisten,

dass keine potenziell gesundheitsgefahrdenden Erzeugnisse in \g@kedoht werden.

Zusatzlich zum Monitoring der Umsetz- und Erzeugungsgebietelg€eiiB Nummer 1 ist
ein Kontrollsystem einzurichten, bei dem anhand von Laboruntensgehuiberprift wird,
ob die Lebensmittelunternehmer auf allen Stufen der Erzeugungedab¥itung und des
Vertriebs die Enderzeugniskriterien einhalten. Mit dem Kolstystem ist insbesondere zu
Uberprifen, ob die Grenzwerte flir marine Biotoxine und Schadstaeffeliberschritten wer-

den und dass die mikrobiologische Qualitdt der Muscheln kein Gessrdilait darstellt.

AUFZEICHNUNG UND AUSTAUSCH VON INFORMATIONEN

Die zustandige Behdrde trifft folgende Maflinahmen:

a)

Sie erstellt und fuhrt eine aktuelle Liste der zugetess&rzeugungs- und Umsetzgebiete -
mit Angabe von Standort, Abgrenzungen und Klasse -, aus denen leberateMgemarn
den Bestimmungen dieses Anhangs geerntet werden dirfen. DiesestLi&n von diesem
Anhang betroffenen Personen, insbhesondere den Erzeugern und den Betreiligimivon

gungszentren und Versandzentren, zu Ubermitteln.



b)

Sie unterrichtet die von diesem Anhang betroffenen Personemweid-ezeuger und Betrei-
ber von Reinigungszentren und Versandzentren unverziglich tiber jegliche Andesung
Standorts, der Abgrenzungen oder der Klasse von Erzeugungsgebietenhaiiberuderen

voruibergehende oder endgliltige Schlie3ung.

Sie handelt unverziiglich, wenn die im vorliegenden Anhang beschriebeneachung
ergibt, dass ein Erzeugungsgebiet geschlossen oder umgestuft meiteader wieder ge-

offnet werden kann.

EIGENKONTROLLEN DURCH LEBENSMITTELUNTERNEHMER

Bei Entscheidungen tiber die Einstufung, Offnung oder SchlieRung von Erzeugueigsgebi
kann die zustandige Behorde die Ergebnisse von Kontrollen bertcksichtigeabdies-
mittelunternehmer oder Lebensmittelunternehmer vertretendei®atjanen durchgefihrt
haben. In diesem Fall muss die zustéandige Behotrde das Labohbetdiaben, in dem die
Analyse durchgefuhrt wird, und die Probenahme und Analyse muss gegebgsmacta
einem Protokoll durchgefuhrt werden, das zwischen der zustandigé@ndgeund den

betreffenden Lebensmittelunternehmern oder der betreffenden Otganisaeinbart wurde.



KAPITEL lll: AMTLICHE UBERWACHUNG VON KAMMMUSCHELN (PECTINIDAE), DIE
AUSSERHALB EINGESTUFTER ERZEUGUNGSGEBIETE GEERNTBIURDEN

Die amtliche Uberwachung von Kammmuscheln, die auRRerhalb eingegfeugungsgebiete ge-
erntet wurden, hat bei Fischauktionen, Versandzentren und Verarbbgtnegsen zu erfolgen.
Dabei muss die Einhaltung der Hygienevorschriften fur lebende Muasch&nhang 111 Ab-

schnitt VII Kapitel V der Verordnung (EG) Nr. .../2004owie der anderen Vorschriften in
Anhang 11l Abschnitt VII Kapitel V der genannten Verordnung tUberprifteer

¥ Amtsblatt: bitte die Nummer der Verordnung mit spezifiscHggienevorschriften fir
Lebensmittel tierischen Ursprungs, siehe S. 3, Erwagungsgruni¥drd2dnung, einfigen.



ANHANG 111

FISCHEREIERZEUGNISSE

KAPITEL I: AMTLICHE UBERWACHUNG DER ERZEUGUNG UND [ES INVER-
KEHRBRINGENS

Die amtliche Uberwachung der Erzeugung und des Inverkehrbringens vordieszesg-

nissen muss insbesondere Folgendes umfassen:

a) eine regelmaRige Uberpriifung der Hygienebedingungen bei der Anlanttlidgra
ersten Verkauf;

b) eine regelmaRige Inspektion der Schiffe und der Betriebaiaah €inschliel3lich der

Versteigerungs- oder GrolBmarkte, wobei insbesondere Uberprift wird,

)] gegebenenfalls ob die Zulassungsvoraussetzungen nach wie vor gegdpen s
i) ob mit den Fischereierzeugnissen ordnungsgemal’ umgegangen wird;

iii) ob die Hygiene- und Temperaturanforderungen eingehalten werden;

iv) ob die Betriebe, einschlief3lich Schiffe, sowie ihre gelaund Geréte sauber sind

und die Hygiene beim Personal einwandfrei ist;

c)  Uberprifungen der Lager- und Beférderungsbedingungen.



Vorbehaltlich der Nummer 3 gilt fiir die amtliche UberwachungSainiffen jedoch

Folgendes:

a)

b)

b)

sie kann durchgefihrt werden, wenn die Schiffe einen HaféenemeMlitgliedstaaten

anlaufen;

sie betrifft alle Schiffe, die Fischereierzeugnisseéfien der Gemeinschaft anlanden,

und zwar ungeachtet ihrer Flagge;

fuhrt die zustandige Behorde des Mitgliedstaats, unter detagge das Schiff fahrt,
die amtliche Uberwachung durch, so kann das Schiff auf See ceieem Hafen eines

anderen Mitgliedstaats oder eines Drittlandes kontrolliertare

Wird ein unter der Flagge eines Mitgliedstaats faheeRdbrik- oder Gefrierschiff
zum Zwecke der Zulassung inspiziert, so hat die zustandige d=dés Flaggenmit-
gliedstaats bei der Inspektion die Anforderungen des Artikels 3,sosbere die Zeit-
vorgaben nach Artikel 3 Absatz 2, einzuhalten. Erforderlicherkali® die zustandige
Behorde das Schiff auf See oder in einem Hafen in einem andé@giedstaat oder

einem Drittland inspizieren.

Hat die zustandige Behdrde des Flaggenmitgliedstaats dem @ahif3 Artikel 3 eine

bedingte Zulassung erteilt, so kann sie eine zustandige Behorde

)] eines anderen Mitgliedstaats oder

i) eines Drittlandes, das auf einer gemalf3 Artikel 11 erstdlisge mit Drittlan-

dern steht, aus denen die Einfuhr von Fischereierzeugnissesigu,



erméchtigen, im Hinblick auf die Erteilung einer endgultigen Zulagsamf eine Ver-
langerung der Geltungsdauer der bedingten Zulassung gemaf Artikel 3 ABsatz- 1
stabe b oder auf die Uberpriifung der Zulassung geman Artikel 3 Absiaiz Bolgein-
spektion durchzufuhren. Erforderlichenfalls kann die zustandige Behor&ehidisauf
See oder in einem Hafen in einem anderen Mitgliedstaat oden &nigland

inspizieren.

4.  Wenn die zustandige Behorde eines Mitgliedstaats die zustanelged® eines anderen
Mitgliedstaats oder eines Drittlandes erméchtigt, in ihlkemimen gemal Absatz 3 Inspek-
tionen durchzufiihren, dann mussen die beiden zustéandigen Behoérden einvemdhanlir
solche Inspektionen geltenden Bedingungen festlegen. Diese Bedingungen melssson-
dere gewabhrleisten, dass die zustandige Behodrde des Flaggenistidglis unverziiglich Be-
richt Uber die Ergebnisse der Inspektionen und Uber jede vermuteteiiNialtteng erhalt,

damit sie die erforderlichen MaRnahmen ergreifen kann.

KAPITEL Il: AMTLICHE UBERWACHUNG DER FISCHEREIERZEGNISSE

Die amtliche Uberwachung der Fischereierzeugnisse muss minsl€stigendes umfassen:

A. ORGANOLEPTISCHE PRUFUNGEN

Auf allen Stufen der Erzeugung, der Verarbeitung und des Versieth®rganoleptische Stich-
probenkontrollen durchzufuhren. Ein Ziel dieser Kontrollen ist e@peuprifen, ob die im Ein-
klang mit dem Gemeinschaftsrecht festgelegten Frischekntenmgehalten werden. Dazu gehort
insbesondere, dass Uberpruft wird, dass die Fischereierzeugnadies iPhasen der Erzeugung, der
Verarbeitung und des Vertriebs mindestens Uber den gemal dem Gaaftsnscht festgelegten
grundlegenden Frischekriterien liegen.



B. FRISCHEINDIKATOREN

Lasst die organoleptische Prifung Zweifel an der Frischeigelndteierzeugnisse aufkommen, so
kénnen Proben entnommen und im Labor auf ihren Gehalt an flichtigemhieasiStickstoff
(TVB-N) und Trimethylamin-Stickstoff (TMA-N) untersucht werden.

Die zustandige Behdrde hat die gemald dem Gemeinschaftsregbtdgten Kriterien anzuwenden.

Lasst die organoleptische Prifung auf andere fur den Menschen potgemiadheitsgefahrdende

Zustande schlieRen, so sind zur Uberpriifung geeignete Proben zu entnehmen.

C. HISTAMIN

Es sind Histamin-Stichprobentests zur Uberpriifung der Einhalemgesneinschaftsrechtlich

festgesetzten Grenzwerte durchzufiihren.

D. RUCKSTANDE UND SCHADSTOFFE

Es sind Vorkehrungen zu treffen, um den Gehalt an Rickstanden und Sckadsttéprechend

dem Gemeinschaftsrecht zu Uberwachen.

E. MIKROBIOLOGISCHE KONTROLLEN

Erforderlichenfalls werden im Einklang mit den einschlagigers®ariften und Kriterien nach dem

Gemeinschaftsrecht mikrobiologische Kontrollen durchgefuhrt.

F. PARASITEN

Zur Uberpriifung der Einhaltung der Gemeinschaftsvorschriften zngdauf Parasiten werden

Stichprobentests durchgefihrt.



G.

GIFTIGE FISCHEREIERZEUGNISSE

Es sind Prifungen durchzufihren, um sicherzustellen, dass die folgeadeer&ierzeugnisse nicht

in den Handel gelangen:

giftige Fische der folgenden Familien: Tetraodontidae, MeliBéodontidae und

Canthigasteridae und

Fischereierzeugnisse, die Biotoxine wie Ciguatoxin oder adéeraenschliche Gesundheit
gefahrdende Toxine enthalten. Jedoch durfen aus Muscheln, Statbeih&8anteltieren und
Meeresschnecken gewonnene Fischereierzeugnisse in den Handedgedafgyn sie An-
hang 11l Abschnitt VIl gemaR der Verordnung (EG) Nr. .../20@4zeugt wurden und den in
Kapitel V Nummer 2 dieses Abschnitts festgelegten Normespestthen.

KAPITEL IlIl: ENTSCHEIDUNGEN IM ANSCHLUSS AN DIE KON'ROLLEN

Fischereierzeugnisse sind fur genussuntauglich zu erklaren, wenn

die organoleptische, chemische, physikalische oder mikrobiolodgtstheng oder Prifung
auf Parasiten ergibt, dass sie nicht den einschlagigen Vdtsohies Gemeinschaftsrechts

entsprechen;

ihre genie3baren Teile Schadstoffe oder Ruckstande uber die ierSehaftsrecht festge-
legten Grenzwerte hinaus oder in einem solchen Mal3e aufweasndie errechnete Auf-
nahme Uber die Nahrungsmittel die fir den Menschen annehmbare ddge¥/ochendosis

Uberschreitet;

*

Amtsblatt: bitte die Nummer der Verordnung mit spezifiscHggienevorschriften fur
Lebensmittel tierischen Ursprungs, siehe Erwagungsgrund 1, 2. Veroraémifigen.



sie stammen von

i)  giftigen Fischen,

i)  Fischereierzeugnissen, die nicht den Anforderungen in Kapit@il G Nummer 2 in

Bezug auf Biotoxine entsprechen, oder

iii)  Muscheln, Stachelh&autern, Manteltieren und Meeresschnegdieemarine Biotoxine in
Mengen enthalten, welche die in der Verordnung (EG) Nr. .../2@0thaltenen

Grenzwerte insgesamt tUberschreiten, oder

sie von den zustandigen Behorden als potenzielles Risiko fir diedhest der Bevolkerung

oder die Tiergesundheit oder aus einem andren Grund als genussuntaaghtét everden.

*

Amtsblatt: bitte die Nummer der Verordnung mit spezifiscHggienevorschriften fir
Lebensmittel tierischen Ursprungs, siehe Erwagungsgrund 1, 2. Veroramifigen.



ANHANG 1V

ROHMILCH UND MILCHERZEUGNISSE

KAPITEL I: KONTROLLEN VON MILCHERZEUGUNGSBETRIEBEN

1.  Tiere in Milcherzeugungsbetrieben miissen einer amtlichen @bkung unterzogen werden,
um zu verifizieren, ob die Gesundheitsanforderungen fir die Raierzeugung und insbe-
sondere in Bezug auf den Gesundheitszustand der Tiere und die Verwendungrammei-
mitteln eingehalten werden.

Diese Uberpriifungen kdnnen anlasslich tierarztlicher Untersuchungenralifter Gemein-
schaftsvorschriften tGiber die Gesundheit von Mensch und Tier oder dechtiizrerfolgen

und von einem zugelassenen Tierarzt durchgefihrt werden.

2.  Liegt der Verdacht nahe, dass die Anforderungen an die Tiergesumdheerfillt werden,

ist der allgemeine Gesundheitszustand der Tiere zu Uberprifen.

3.  Die Milcherzeugungsbetriebe missen einer amtlichen Uberwachtergogen werden, bei
der verifiziert werden soll, ob die Hygienevorschriften eingehalverden. Diese amtliche
Uberwachung kann Inspektionen und/oder das Monitoring der von Berufsverbanden durc
gefuhrten Kontrollen umfassen. Zeigt sich, dass der Hygienezustanceiohmend ist, muss
die zustandige Behorde sich vergewissern, dass durch geeignete Mafidiimife ge-

schaffen wird.



KAPITEL II: KONTROLLE DER ROHMILCH BEI DER ABHOLUNG

Die zustandige Behorde Uberwacht die gemall Anhang Il AbschidtpXel | Teil 11l der
Verordnung (EG) Nr. .../2004durchgefiihrten Kontrollen.

Hat der Lebensmittelunternehmer drei Monate nach der éfaterrichtung der zustandigen
Behorde uber die Nichteinhaltung der Kriterien hinsichtlich des GehalKeimen und so-
matischen Zellen keine Abhilfe geschaffen, so ist die LiefemamgRohmilch aus dem Er-
zeugungsbetrieb auszusetzen oder - entsprechend einer spezifisneamigang oder all-
gemeinen Anweisungen der zustandigen Behorde - bestimmten Anforderungehtliths
ihrer Behandlung und Verwendung zu unterwerfen, die aus Griinden des Gesurheéssc
geboten sind. Diese Aussetzung oder diese Anforderungen sind souénegbtazu erhalten,

bis der Lebensmittelunternehmer nachgewiesen hat, dass dielétotlem Kriterien wieder

entspricht.

*

Amtsblatt: bitte die Nummer der Verordnung mit spezifiscHggienevorschriften fir
Lebensmittel tierischen Ursprungs, siehe Erwagungsgrund 1, 2. Veroramifiigen.



ANHANG V

BETRIEBE, DIE NICHT IN DEN LISTEN GEMASS ARTIKEL 12 BSATZ 1 AUFGEFUHRT

SEIN MUSSEN

Die nachstehenden Betriebe aus Drittlandern missen in den ldistgeman Artikel 12 Absatz 4

erstellt und aktualisiert werden, nicht aufgefiihrt sein:

Betriebe, die mit Erzeugnissen tierischen Ursprungs umgghetie in Anhang Il der Ver-

ordnung (EG) Nr. .../200%4keine Anforderungen festgelegt sind;

Betriebe, die nur Primérerzeugung betreiben;

Betriebe, die nur Beforderung betreiben;

Betriebe, die nur die Lagerung von Erzeugnissen tierischen Ursprurejbdag deren Lage-

rung keiner Temperaturregelung bedarf.

*

Amtsblatt: bitte die Nummer der Verordnung mit spezifiscHggienevorschriften fir
Lebensmittel tierischen Ursprungs, siehe Erwagungsgrund 1, 2. Veroramifigen.



ANHANG VI

ANFORDERUNGEN AN EINFUHREN BEILIEGENDE BESCHEINIGUBIEN

1. Der Vertreter der zustandigen Behorde des VersanddrittlagrddiedBescheinigung, die
einer fur die Gemeinschaft bestimmten Sendung von Erzeugnisserhgeridrsprungs bei-
liegt, ausstellt, muss die Bescheinigung unterzeichnen und dafiinsdegs sie einen amt-
lichen Stempel tragt. Dies gilt bei mehrseitigen Beschamgen fir jede Seite. Bei Fabrik-
schiffen kann die zustéandige Behérde den Kapitéan oder einen arStdniéisoffizier zur Un-

terzeichnung der Bescheinigung erméchtigen.

2.  Die Bescheinigungen mussen in der Amtssprache bzw. den Arotespides Versanddritt-
landes und des Mitgliedstaats ausgestellt sein, in dem diezKkantrolle stattfindet, oder
ihnen muss eine beglaubigte Ubersetzung in die betreffende(mhsprabeiliegen. Auf
Verlangen des Bestimmungsmitgliedstaats ist den Bescheiniguzigen &éine beglaubigte
Ubersetzung in die Amtssprache(n) dieses Mitgliedstaats bgérul®ie Mitgliedstaaten
konnen jedoch die Verwendung einer Amtssprache der Gemeinschatftegestie in ihrem

Land nicht Amtssprache ist.

3.  Das Original der Bescheinigung muss den Sendungen bei ihrer EinfliarGemeinschaft

beiliegen.



Die Bescheinigungen missen aus
a) einem einzigen Blatt Papier oder

b)  zwei oder mehr Seiten, die Teil eines zusammenhéngenderzunicbhnenden Blattes

Papier sind, oder

c) aus einer Reihe nummerierter Seiten bestehen, auf devedls jangegeben ist, dass es
sich um eine bestimmte Seite einer endlichen Reihe handIt'@eite 2 von 4

Seiten").

Die Bescheinigungen mussen eine individuelle IdentifizierungsnumagentrBesteht die

Bescheinigung aus einer Reihe von Seiten, so ist auf jeded&eltentifizierungsnummer

anzugeben.

Die Bescheinigung muss ausgestellt werden, bevor die Sendung sz gienort, die

Kontrolle der zustandigen Behotrde des Versanddrittlands verlasst.




